




LUXOR Classic

L’esclusività 
del Design!
Il design accattivante, 
esclusivo e curato in ogni 
minimo dettaglio, studiato 
con MASSIMOMUSSAPI, fa 
di Luxor la vetrina verticale 
refrigerata che tutti 
aspettavano!
Elegante, innovativa, 
adatta a qualunque tipo 
di ambiente, è unica e 
all’avanguardia nella sua 
categoria.



Il segreto della 
tentazione.
Progettata per coniugare l’eleganza 
della sua forma con la massima 
valorizzazione del contenuto, Luxor 
trasforma l’esposizione in una vera 
esibizione del gusto che attrae al primo 
sguardo.

• Il vano espositivo completamente in 
vetro temprato, riscaldato nei modelli 
a bassa temperatura, con l’innovativo 
sistema reggi ripiani, aumenta la 
visibilità da qualunque angolazione

• Le dimensioni ricercate, associate alla 
leggerezza della struttura con maniglia 
”invisibile” integrata, moltiplicano lo 
spazio espositivo ed ottimizzano la 
visibilità dal primo all’ultimo ripiano

• L’illuminazione a led crea un ambiente 
luminoso ed invitante

• La struttura inferiore, senza alettature 
frontali, nasconde magistralmente le 
ruote e rende la vetrina slanciata e 
leggera.



LUXOR Classic

Il lusso delle 
prestazioni e 
dell’affidabilità.
Concepita per garantire il meglio della 
conservazione dei prodotti in esposizione, 
Luxor sintetizza il perfetto equilibrio 
tra design e tecnologia del freddo: la 
qualità del prodotto italiano raggiunge 
l’eccellenza con l’esperienza e la cura che 
da sempre caratterizzano il made in Sagi.

• I sistemi di refrigerazione dei vari modelli, 
sono studiati per offrire il massimo 
dell’affidabilità  e delle prestazioni per 
ogni tipologia di prodotto esposto

• Il posizionamento dei ripiani, il sistema 
di fermo – porta e la scheda comandi 
elettronica con la segnalazione degli 
allarmi HACCP sono espressione di 
qualità e funzionalità, curate fin nei 
minimi dettagli per una vetrina di ultima 
generazione.



Per vendere
di più. 
Luxor ha la magia di moltiplicare 
il valore di ciò che espone 
con l’obiettivo di aumentarne 
la vendita. Il cliente si lascia 
travolgere dalla tentazione 
di un’esposizione elegante, 
luminosa e soprattutto senza 
limiti capace di stimolare la 
voglia di regalarsi momenti di 
piacere, gustosi ed unici. Con 
Luxor, il sogno diventa realtà!
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80,5x64,5x184 cm Slim 60x64,5x184 cm

VOLUME
LORDO 457 LT 324 LT

FLUIDO 
REFRIGERANTE ** R290 R290

* KC8G...KC6G..., regolazione dell’umidità relativa con umidostato, rendendo questi modelli specifici per cioccolateria e pralineria
** Luxor Classic è amica dell’ambiente: utilizza nei suoi nuovi impianti termodinamici il fluido refrigerante naturale R290, eco-compatibile, in linea con le 
normative europee e garanzia di migliori prestazioni.
*** Regolamenti Ecodesign (2019/2024) ed Etichettatura Energetica (2019/2018) – I modelli classificati N/A sono esclusi dall’etichetta secondo i 
Regolamenti citati

- Disponibile accessorio per le bottiglie (diametro: max 75 mm): RB28 (mod. ...8) e RB14 (mod. ...6)
- Installazione consentita fino agli 800 metri rispetto al livello del mare. 
- Possibilità di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a 12 kg. Per carichi superiori, contattare il costruttore.



REFRIGERATION UNIT
Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - Italy
Tel. +39 0736 22601
Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS
ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Società soggetta a direzione e coordinamento
di Marmon Retail Technologies Company
41012 Carpi (MO) - Italy - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411
www.angelopo.com

Il 
co

st
ru

tt
or

e 
si

 ri
se

rv
a 

il 
di

rit
to

 d
i a

pp
or

ta
re

 a
l p

ro
do

tt
o 

m
od

ifi
ch

e 
te

cn
ic

he
 e

 d
i d

es
ig

n 
se

nz
a 

pr
ea

vv
is

o 
 w

w
w

.a
pv

d.
it 

(1
1/

22
) 

7Y
91

01
0


