




LUXOR Classic

¡La 
exclusividad 
del diseño!
El diseño atractivo, exclusivo 
y cuidado hasta en los 
más mínimos detalles, 
ha sido estudiado con 
MASSIMOMUSSAPIb para 
que ¡Luxor sea la vitrina 
vertical refrigerada que 
todos esperábamos!
Elegante, innovadora, 
apropiada a todo tipo de 
ambientes, se caracteriza 
por ser un producto único 
y de vanguardia en su 
categoría. 



El secreto de  
la tentación.
Luxor, diseñada para conjugar la 
elegancia de su forma con la máxima 
valorización del contenido, transforma la 
exposición en una verdadera exhibición 
del gusto que atrae a primera vista.

• El compartimiento expositor es 
totalmente de vidrio templado

• Con el innovador sistema de sujeta 
- estantes se aumenta la visibilidad 
desde cualquier ángulo y las 
dimensiones buscadas, asociadas con 
la ligereza de la estructura con manija 
“invisible” integrada, multiplican el 
espacio expositivo y optimizan la 
visibilidad

• La iluminación de led crea un 
ambiente luminoso y atrayente

• La estructura inferior, sin aletas 
frontales, oculta magistralmente las 
ruedas y la convierte en una vitrina 
estilizada y ligera.



LUXOR Classic

El lujo de las 
prestaciones y 
de la fiabilidad.
Concebida para garantizar la 
conservación de los productos en 
exposición del mejor modo posible, 
Luxor sintetiza el equilibrio perfecto entre 
diseño y tecnología del frío: la calidad del 
producto italiano alcanza la excelencia 
con la experiencia y el cuidado que han 
caracterizado siempre a los productos 
made in Sagi.

• Los sistemas de refrigeración de los 
distintos modelos, estudiados para 
ofrecer las máximas prestaciones para 
cada tipo de producto expuesto 

• El posicionamiento de los estantes, 
el sistema de sujeción de la puerta 
y la tarjeta electrónica de mandos 
con la señalación de las alarmas 
HACCP, son un signo distintivo de 
calidad y funcionalidad. Todas ellas 
características cuidadas hasta en los 
más mínimos detalles para una vitrina 
de última generación.



Para vender 
más. 
Luxor, tiene la magia de 
multiplicar el valor de aquello 
que expone con el objetivo de 
aumentar la venta. El cliente se 
deja seducir por la tentación 
de una exposición elegante, 
luminosa y sobretodo sin límites 
capaz de estimular el deseo de 
regalarse momentos de placer 
gustosos y únicos. ¡Con Luxor, el 
sueño se vuelve realidad!



LUXOR Classic
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KG8G KD8G KP8G KC8G KG6G KD6G KP6G KC6G
-25 / -15 -22 / +5 +2 / +10 +14 / +16 -25 / -15 -22 / +5 +2 / +10 +14 / +16

*** N/A N/A

75 65 ÷ 40 70 40 ÷ 44* 75 65 ÷ 40 70 40 ÷ 44*

Manual A 
por gas caliente

A 
por aire

- Manual A 
por gas caliente

A 
por aire

-

1 5 5 5 1 5 5 5

5 - - - 5 - - -

80,5x64,5x184 cm Slim 60x64,5x184 cm

VOLUMEN 
BRUTO 457 LT 324 LT

FLUIDO 
REFRIGERANTE ** R290 R290

* KC8G...KC6G..., d. posibilidad de ajustar la humedad relativa con humedostato, específi ca para chocolate y bombones
** Luxor Classic es respetuosa con el medio ambiente: en sus nuevos sistemas termodinámicos, utiliza el fluido refrigerante natural R290, ecocompatible 
y conforme a las normas europeas, que garantiza un mejor rendimiento.
*** Reglamentos sobre diseño ecológico (2019/2024) y etiquetado energético (2019/2018) - Los modelos clasificados como N/A quedan excluidos de la 
etiqueta de acuerdo con los reglamentos.

- Disponible accesorio para botellas (diámetro: máx 75 mm): RB28 (mod. ... 8) y RB14 (mod. ... 6)
- Instalación permitida hasta 800 metros sobre el nivel del mar. 
- Capacidad de carga por cada estante de cristal: máx. 12 kg. Para cargas superiores, consulte al fabricante.



REFRIGERATION UNIT
Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - Italy
Tel. +39 0736 22601
Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS
ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Società soggetta a direzione e coordinamento
di Marmon Retail Technologies Company
41012 Carpi (MO) - Italy - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411
www.angelopo.com
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