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Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto in quanto forniscono importanti indicazioni
riguardanti la sicurezza, d’'uso e di manutenzione.
Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione dei vari operatori.

Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche al presente manuale, senza preavviso e
responsabilita alcuna.

Lire avec attention les instructions contenues dans ce livret car elles fournissent d'importants renseignements
pour ce qui concerne la sécurité, I'emploi et I'entretien.
Garder avec soin ce livret pour des consultations ultérieures de différents opérateurs.

Le constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications a ce manuel, sans préavis ni
responsabilité d'aucune sorte.

Lesen Sie bitte aufmerksam diese Gebrauchsanweisung durch, die wichtige Informationen bezlglich der
Sicherheit, dem Gebrauch und der Instandhaltung enthalt.

Heben Sie sorgfaltig diese Gebrauchsanweisung auf, damit verschiedene Anwender sie zu Rat ziehen
kénnen.

Der Hersteller behélt sich das Recht, Anderungen dieser Gebrauchsanweisung ohne Ankiindigung
und ohne Ubernahme der Verantwortung vornehmen zu kénnen.

Carefully read the instructions contained in the handbook. You may find important safety instructions and
recommendations for use and maintenance.
Please retain the handbook for future reference.

The Manufacturer is not liable for any changes to this handbook, which may be altered without prior
notice.

Lea atentamente las advertencias contenidas en este manual pues dan importantes indicaciones
concernientes la seguridad, la utilizacién y el mantenimiento del aparato.
Rogamos guarde el folleto de instalacion y utilizacién, para eventuales futuros usuarios.

El constructor se reserva el derecho de hacer modificas al actual manual, sin dar algun preaviso y sin
responsabilidad alguna.

Nauwkeurig de waarschuwingen in dit boekje lezen, aangezien zij belangrijke aanwijzingen verschaffen wat
betreft de veiligheid, het gebruik en het onderhoud.
Dit boekje goed bewaren.

De fabrikant behoudt zich het recht voor om veranderingen in deze handleiding aan te brengen, zonder
voorafgaande waarschuwing en zonder enkele aansprakelijkheid.

Leia com atencéo as adverténcias contidas neste manual pois fornecem importantes indicagdes para a
seguranga, a utilizagcao e a manutencgéo do aparelho.

O construtor reserva-se o direito de modificar o manual sem dar aviso prévio e sem nenhuma
responsabilidade.

BHumaTenbHo uuTaiiTe npeaynpexaeHusi, coaepxalimecs B HacTosILLEM PYKOBOACTBE, kacatolmecs
HaAEeXHOCTU UCMONb30BaHNSA U 06CHYXMBaHUS.

KoHcTpykTOp coxpaHsieT 3a o601 NpaBo BHOCUTb U3MEHEHUsI B HacTosilee PYKOBOACTBO 6e3
npeaynpexaeHus 1 nN6oi oTBeTCTBEHHOCTHU.
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ALLGEMEINE BEMERKUNGEN BEI LIEFERUNG

ALLGEMEINE WARNHINWEISE

Wir gratulieren lhnen zu Ihrem vortrefflichen Erwerb und hoffen fir Sie, dal3 Sie unter richtiger Berlicksichtigung
dieser Gebrauchsanweisung den gré3t moglichen Nutzen aus diesem Geréat ziehen kdnnen.

Der Nutzer ist verpflichtet, das Handbuch aufmerksam zu lesen, den darin enthaltenen Angaben stets Folge
zu leisten und es an einem allen bedienern bekannten Ort gut zuganglich aufzubewahren.

Das Gerat ist ausschlief3lich fur den professionellen Gebrauch, fir den es konzipiert wurde, bestimmt und darf
ausschlieBlich von qualifiziertem Fachpersonal benutzt werden.

Fur Gerate-, Personen- oder Sachschéaden, die auf eine nicht korrekte Installation, auf unsachgeméafRen
Gebrauch durch ungeschultes Personal, unzulassige Anderungen oder Eingriffe, Verwendung nicht originaler
Ersatzteile oder auch teilweise Nichtbeachtung der Angaben dieses Handbuchs zurilickzufiihren sind,
Ubernimmt der Hersteller keinerlei Haftung und Garantieverpflichtungen.

Beachten Sie, dal jegliche Vervielfaltigung der Gebrauchsanweisung verboten ist und die hier beschriebenen
Charakteristiken ohne Vorankiindigung aufgrund einer standigen Forschung bezlglich Neuheiten, Qualitat
und Technologien geéndert werden kénnen.

AUFLISTUNG DER NORMEN

Das von uns produzierte Schnellkiihler/Schockfroster entspricht allen folgenden europaischen und
nationalen Normen:

2006/42 (Geratsnorm) D.M. 15-06-71 (ltalien)

2006/95 (Schwachstromnorm) D.L. NR.110 27-01-92 (Italien)

2004/108 (EMC Normen) J.0. 16-07-74 Nr.74-163 (Frankreich)
97/23 (PED Normen)

93/68 (neuer Normenentwurf) und den folgenden europaischen Normen:
2002/95 (RoHS Normen) EN55014-1;EN55104-2

2002/96 (RAEE Normen) EN61000-3-2 ; EN61000-3-3

658/88 CEE EN60335-1;EN60335-2-89

108/89 CEE EN378-1-1I

DPR 327/80 Art.31 (ltalien)

TRANSPORT UND HANDLING

Fur Transport und Handling missen alle erforderlichen VorsichtmalZnahmen ergriffen werden, um das Geréat
nicht zu beschéadigen. Siehe diesbezlglich die Angaben auf der Gerateverpackung.

Vergewissern Sie sich bei Lieferung, dal die Verpackung nicht beschéadigt ist bzw. dal3 es es zu keinen
Schaden wéahrend des Transports gekommen ist.

Sollte das nicht der Fall sein, setzen Sie sich bitte unverzuglich mit dem Verk&ufer in Verbindung.

AUSPACKEN

Die Installation muss von befugtem Fachpersonal vorgenommen werden.

Nach dem Entfernen der Verpackung sicherstellen, dass das Gerat unversehrt ist, alle
von lhnen im Auftrag bestellten Komponenten oder Bauteile vorhanden sind und sowohl
die Merkmale als auch der Zustand mit den Vorgaben tbereinstimmen.

Sollte das nicht der Fall sein, setzen Sie sich bitte unverzuglich mit dem Verkaufer in
Verbindung.

Entfernen Sie jegliche Schutzhillen aus PVC von samtlichen Flachen des Gerétes.

Achtung: Alle Verpackungsmaterialien missen gemaf den im jeweiligen Einsatzland
geltenden Gesetzesvorschriften entsorgt und durfen keinesfalls in der Umwelt
abgeladen werden.




ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Der Nutzer tragt die Haftung fur am Gerat vorgenommene Maflnahmen, die nicht mit den Angaben in diesem
Handbuch tGbereinstimmen. Es wird empfohlen, fur alle Geratebediener regelméRige Schulungen anzubieten.

Aufstellung einiger grundlegender Sicherheitshinweise:

Das Gerat nicht mit nackten, feuchten oder nassen Handen oder FiiRen berthren

Zwischen die Schutzvorrichtungen oder bewegten Teile keine Schraubenzieher oder
Kichenutensilien einfiihren

Vor Reinigung oder Wartung muss das Gerat grundsatzlich vom Stromnetz getrennt werden

Zum Trennen der Maschine vom Stromnetz niemals am Stromkabel ziehen

Bei Ein-Ausladen des Produkts in das/aus dem Gerét stets Kiichenhandschuhe tragen

Den Kerntemperaturfihler lediglich zur Messung der Kerntemperatur des Produkts verwenden und
vorsichtig damit umgehen
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INSTALLIERUNG

DATEN DES TYPENSCH

ILDS

Vergewissern Sie sich, dal3 die Geratedaten den Stromversorgungswerten entsprechen (V, kW, Hz, Nr. der

Phasen und Starke des Stromnetzes).

Bei jeglichen Mitteilungen an den Hersteller zitieren Sie immer die Matrikelnummer des Gerats, wobei Sie sich

auf das Schild mit den technischen Daten beziehen.

3
@ | @ [Ece@ & 5 @
(BT ETOTOIN O TO ™7 =[E]
(B BTO D] [ [(®] (@ [ ® @ =—=[H]
[ [ [W [ @ ] | L& [ #®@ ] | [ ]
Inhalt der technischen Datenangaben: F) Stromsicherung
1) Modell G) Typ des Kaltemittels
2) Herstellerfirma und Adresse H) Menge des Kaltemittels
3) Markensiegel CE L) Temperaturklasse
4) Herstellungsjahr M) Maximaler Wasserbaudruck
5) Seriennummer N) Raumtemperatur
6) Elektrische Schutzklasse P) Expansionsflussigkeit
7) Schutzgrad der Elektrogehduse R) WEEE-Symbol
A) Elektrische Spannung S) Wasser Temperatur
B) Stromstérke T) Wasserverbrauch
C) Frequenz W) Leistung der Heizelemente

D) Nennleistung Z)
E) Gesamte Lampenstéarke

Minimaler Wasserbaudruck

MAXIMALE RAUMTEMPERATUR

Fur die Luftkondensatoren darf die Raumtemperatur bei Betrieb +38°C nicht iberschreiten. Uber 32° C wird

die Nennleistung nicht gewahrleistet.

Fern mussen Verflissigungssatze im Freien in einem Ort, vor direkter
Sonneneinstrahlung geschitzt, oder in den Veranstaltungsraumen installiert

werden. Fur ausreichende Liftung sorgen.
Stellen Sie sicher, die Verwendung von speziellen Abdeckung.

Minimaler Luftaustausch

Model Luftmenge
[m3/h]

10 kg 1.100

20 kg 3.500

72 kg 9.000

144 kg 13.500
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AUFSTELLEN DES GERATES

Das Gerat mufR funktionsgepruft so installiert werden, daf3 es den national geltenden Normen und den
Unfallvermeidungsgesetzen entspricht.
Der Installateur muf? die eventuellen ortlich geltenden Normen beachten.

= Stellen Sie das Geréat an dem entsprechenden Ort auf.

= Vermeiden Sie Orte mit direkter Sonneneinstrahlung

= Vermeiden Sie geschlossene Raume mit erhdhter Temperatur und mit gering
Luftaustausch.

= Vermeiden Sie die Installierung in der Nahe von Warmequellen.

A
2 1000
SONNAANNNNNNNNNNNNN | (2 5
N =L IE = N2
= Halten Sie einen Minimalabstand zu allen 100 mm von| § 100
den Seiten des Geréts fir eine richtige Luftzirkulation\ H§ 2
ein. N100 1oo§ 2 /
N NI 1
i WE
% § ? 100
D N2

i

= Tarieren Sie das Gerat anhand der Regulierfil3e aus.

= Bei SchnellKihl/Schockfrosten-Gerdaten von 72Kg un
144Kg den Haltegriff einstellen, und die Unterlegscheibe
von oder nach der Platte P verschieben.

= Beider Installierung von schwereren Geraten (Modelle mi
20 kg und mehr), verwenden Sie die eigens daz
bestimmten Heber.

Achtung: Ist das Gerét nicht entsprechend austariert, kann das Funktionieren gefahrdet sein bzw. zum Austritt
von Kondenswasser kommen.
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ABMESSUNGEN

Beachten Sie die MaRRe |Ihres Gerats.
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TECHNISCHE DATEN

Beachten Sie die Angaben der technischen Daten lhres Geréts.

IF51M IF101L IF101S IFR201R IFR202R
Modell (10Kg) (20Kg L) (20Kg S) (72Kg) IFP202R
(144KQq)
Bruttogewicht 130 225 225 380 500
Nettogewicht 120 200 200 280 360
Dimensionen 1400x1310x2260
745x720x900 | 800x830x1850 | 800x830x1850 | 1050x1310x2260 1400x1470x2260
Bruttogewicht
Masse pro Zyklus [kg] (+70°C + +3°C) 22 45 45 120 210
Masse pro Zyklus [kg] (+70°C + -18°C) 13 27 27 72 144
Innenvolumen [I] 90 195 195 1900 2800
Filhrungen GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN2/1
600x400 600x400 600x400 600x400 600x400
Zahl der Behalter 5 10 10 20 20
Elektrizitat
Spannung [V] 230V 1IN~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~
Frequenz [HZ] 50 50 50 50 50
Starke [A] 6,9 6,5 6,5 4 5,5
Leistungsaufnahme [W] 1400 4000 4000 900 [3600] 1200 [5300]
Kiihlabteil
Leistung des Kiihlschrankes [W] 1054 3136 3136 5070 9710
Verdampfungstemperatur [°C] -23,3 -23,3 -23,3 -23,3 -23,3
Abkuhlungstemperatur [°C] +90:+3 +90++3 +90:+3 +90++3 +90++3
Abkihlungszeit [min] 90 90 90 90 90
Einfriertemperatur [°C] +90+-18 +90+-18 +90+-18 +90+-18 +90+-18
Einfrierzeit [min] 240 240 240 240 240
Kondensationstemperatur [°C] +54,5 +54,5 +54,5 +54,5 +54,5
Maximale Raumtemperatur [°C] +32 +32 +32 +32 +32
Kompressortyp Hermetisch Hermetisch Hermetisch Hermetisch Hermetisch
Kéltemittel R404A/R452A | R404A/R452A | R404A/R452A R404A/R452A R404A/R452A
Quantitat der Gefrierflussigkeit [g] 1400 2000 2000 1000 2000
Kondensierung Luft Luft Luft Luft Luft
Schall [dB] (A) 65 72 72 72 72
IFR L] L] L] L] L]
Mehrfachaufnahme-sonde . . . . .
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ELEKTRISCHER ANSCHLUR

Im oberen Bereich des Gerats mul3 obligatorisch ein universeller Unterbrechungsschalter
nach den gtiltigen Normen des Landes angebracht werden, in dem das Gerat in Betrieb
genommen wird.

Der Stromanschluss erfolgt an der Gerateriickseite

\\\\\\\\\\\\\\\\

Bei Modellen mit externer Verfliissigereinheit ist ein getrennter Anschluss fir das
Gehause und die Einheit vorzusehen.

Um die Verbindung zwischen dem Gerét und dem Verflissigungssatz
vervollstandigen die Box zugreifen Verbindungs am Himmel positioniert und
bei der externer Verflissigereinheit ist die seitlich Abdeckung zu 6ffnen.

Die Stromkabel missen korrekt dimensioniert und je nach Installationsbedingungen
gewahlt werden.

Fir die 10kg Modelle sind 3m Einphasenkabel (3G 1,5mm2) mit SCHUKO Stecker
vorgesehen.
Fur die 20kg-72kg-144kg Modelle sind 3,5m langen Dreiphasenkabel ohne Stecker

ausgestattet (5G 2,5mm?).

Das Massekabel muf3 mit einer entsprechenden Erdungsmasse verbunden werden.

S

Die Hersteller tbernimmt keine Verantwortung und leistet keine Garantie, wenn es zu Gerate-, Personen
oder Sachschaden kommt und keinesfalls Hand ans Gerat legen (elektrische, thermodynamische oder

hydraulische Anlage).

ANSCHLUR DER KONDENSWASSERABFLUSSE

Mod. 10 - 20kg

Die Geréate sind mit einem Kondenswasserbehélter ausgestattet. Der Behdlter lasst sich an der Unterseite

herausziehen.
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Mod. 72 - 144kg
Fur diese Modellen sollte ein Kondenswasserablassrohr Diameter A ?
@i 21mm vorgesehen werden Typ “IMQ 3321“ oder ahnlichem versehen
werden. Hierbei missen die 6rtlich vorgeschriebenen Normen
bezuglich der Abflusse beruicksichtigt werden. P
ST 72kg 4 kg

FUNKTIONSPRUFUNG

Sollte das Gerét in die horizontale Lage gebracht worden sein anstatt der vertikalen, SCHALTEN SIE AUF
KEINEN FALL SOFORT DAS GERAT EIN, SONDERN WARTEN SIE MINDESTENS 24 STUNDEN VOR
INBETRIEBNAHME.

Fur Gerateschaden, die auf einen Transport in horizontaler Position zuriickzufiihren sind, ibernimmt
der Hersteller keinerlei Haftung und Garantieverpflichtungen.

Kontrolle:
1) Die Aussentemperaturen missen zwischen 15°C und 38°C inbegriffen sein.
2) Das Gerét in Spannung aufstellen und vor dem Gebrauch 30 Minuten abwarten, falls die Aussentemperatur
“niedrig” sei.
3) Uberprifen Sie die Absorption
4) Wenigstens einen kompletten Schnellkiihl/Schockfrosten-Zyklus durchfiihren

REGELUNGS- UND SICHERHEITSSYSTEM

Anweisungen gelten nur fir das spezialisierte Personal.

= Mikrotirschalter: verhindert laufen des Gerats bei offener Tar

Schmelzsicherungen fir den generellen Schutz: Schitzen gesamte Stromanlage bei Kurzschliissen oder
moglichen Uberlastung

Thermisches Kompressorrelais: Setzt ein bei moglicher Uberlastung oder Funktionsstérungen
Thermisches Ventilatorrelais: setzt ein bei moglicher Uberllastung oder Funktionsstorungen
Sicherheitsdruckmesser: Setzt ein bei Uberdruck des Kaltemittels

Kihlraumtemperaturkontrolle: Dies geschieht durch die NTC Sonde anhand der dazu bestimmten Platine
Kontrolle der Innentemperatur: Dies geschieht durch die PT 100 Sonde anhand der Platine

Platinen: Anhand der eingegebenen Parameter steuern und Uberwachen sie die mdglichen, ans gerat
angeschlossenen Vorrichtungen.

TECHNISCHES DATENBLATT FUR KUHLMITTEL

1) RA404A: Bestandteile der Flussigkeit

e  Trifluorathan (HFC 143a) 52%
e Pentafluorathan (HFC 125) 44%
e Tetrafluorathan (HFC 134a) 4%
GWP = 3750

ODP =0

R 452A: Bestandteile der Flussigkeit

e Pentafluorathan (HFC 125) 59%
e Tetrafluorpropen (HFC 1234yf)  30%
e Difluormethan (HFC 32) 11%
GWP = 2141

ODP =0
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2) Gefahrenkennzeichnung

Bei langerem Einatmen kann eine Betdubungswirkung eintreten. Bei sehr lagen Einatmungszeiten kann es zu
Herzrtythmusstérungen und plétzlichem Tod kommen. Beim Versprihen oder Verspritzen des Produkts kénnen
Haut-oder Augenschaden durch Erfrierung auftreten.

3) Erste-Hilfe-MalRnahmen

o Einatmen: verletzten aus der Gefahrenzone entfernen, zudecken und ruhigstellen. Falls erforderlich, mit Sauerstoff
beatmen. Bei eingetretenem oder bei Anzeichen eines nahenden Atemstillstands ist der Verletzte kunstlich zu
beatmen. Bei Herzversagen ist eine auRerliche Herzmassage durchzufiihren. Sofort Arzt rufen.

e Hautkontakt: Die betroffene Hautstelle mit Wasser erwarmen. Die mit Kihimittel in Berlihrung geratenen
Kleidungsstiicke ausziehen.
ACHTUNG: Bei Erfrierungen kdnnen die Kleidungsstiicke an der Haut kleben.
Bei Hautkontakt sofort mit reichlich warmem Wasser abspillen. Bei Auftreten von Symptomen wie
Hautreizungen oder Blasenbildung ist der Arzt zu rufen.

e Augenkontakt: Auge sofort mit speziellen Augenbadiosungen oder frischem Wasser ausspilen. Dabei
Augenlider aufspreizen und mindestens 10 Minuten spiilen. Arzt rufen.

e Verschlucken: kann das Brechen verursachen. Wenn der Verletzte bei Bewuf3tsein ist, Mund mit Wasser
ausspulen und 200-300 ml Wasser trinken lassen. Sofort Arzt rufen.

¢ Weitere Behandlung: Falls erforderlich, symptomische Behandlung und Unterstiitzungstherapie vornehmen.
Kein Adrenalin oder ahnliche Sympatikomimetika verabreichen, da Gefahr von Herzarythmie mit mdglichem
Herzstillstand besteht.

4) Umweltschutzinformationen

Bestandigkeit und Abbaubarkeit

e HFC 143a: Baut sich langsam in der unteren Atmosphéare (Troposphéare) ab. Die Dauer in der Atmosphére
betragt 65 Jahre.

e HFC 125: Baut sich langsam in der unteren Atmosphére (Troposphéare) ab. Die Dauer in der Atmosphére
betragt 40 Jahre.

e HFC 134a: Baut sich relativ schnell in der unteren Atmosphare (Troposphare) ab. Die Dauer in der
Atmosphéare betragt 15,6 Jahre.

e HFC 143a, 125, 134a: Keine Auswirkung auf die photochemische Verschmutzung (fallt nicht unter fllichtige
organische Stoffe — VOC — gem&aR UNECE-Vereinbarung).

Verursacht keine Schaden in der Ozonschicht.

Die in die Atmosphare gelangenden Abfallprodukte verursachen keine Langzeitverseuchung der Gewasser.

ENTSORGUNG

MULLENTSORGUNG

Bei Ende des Lebenszyklus des Produktes, Apparat nicht in die Umwelt freisetzen. Die Tiren missen vor der
Entsorgung des Gerates demontiert werden.

Eine provisorische Lagerung des Geréates ist Hinblick auf eine fachgerechte Entsorgung oder Lagerung zulédssg.
Es sind die im Land des Betreibers geltenden Gesetzgebungen des Umweltschutzes zu beachten.

VERFAHRENSWEISE HINSICHTLICH DER GROBEN DEMONTAGE DES GERATES

In verschiedenen Landern gelten unterschiedliche Gesetzgebungen, daher sind die Vorschriften der
Gesetzgebung und der Behorden des Landes zu beachten, in dem die Demontage erfolgt.

Im allgemeinen ist der Kihlschrank an spezielle Sammel-und Zerlegungszentren abzugeben. Die den
Kuhlschrank demontieren, wobei die Bestandteile je nach ihrer chemischen Zusammensetzung zu sortieren sind,
wobei darauf zu achten ist, dal3 sich in dem Kompressor Schmierél und Kaltemittel befinden, die aufgefangen
werden und wiederverwertbar sind, und dalR es sich bei den Bestandteilen des Kihlschranks um Sondermdill
handelt, der von den stadtischen Behérden zu entsorgen ist.

Das Gerat ist vor der Entsorgung unbrauchbar zu machen, indem das Stromkabel und jegliche SchlieRvorrichtung
entfernt werden, um zu vermeiden, dal3 jemand in seinem Inneren eingeschlossen werden kann.

DIE DEMONTIERARBEITEN SIND AUF JEDEN FALL VON QUALIFIZIERTEM FACHPERSONAL
DURCHZUFUHREN.
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SICHERHEIT BElI DER ENTSORGUNG VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATEN (WEEE-
RICHTLINIE 2002/96/EG)

Umweltschadliche Stoffe durfen nicht in die Umwelt gelangen. Die Entsorgung in Einklang mit den gel-
tenden gesetzlichen Bestimmungen vornehmen.

GemalR der WEEE-Richtlinie 2002/96/EG (Elektro- und Elektronik-Altgerédte) muss der Betreiber bei der
endgiltigen AuRRerbetriebnahme die Gerate bei den hierfir vorgesehenen Ricknahmestellen abgeben oder im
Moment des Erwerbs neuer Gerate unzerlegt an den Verkaufer zuriickgeben.

Alle Gerate, die in Einklang mit der WEEE-Richtlinie 2002/96/ EG entsorgt werden missen, miissen mit dem

entsprechenden Symbol gekennzeichnet sein E\/ .

Die gesetzwidrige Beseitigung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten zieht Sanktionen nach MalRgabe
der gesetzlichen Bestimmungen in dem Mitgliedstaat nach sich, in dem die Zuwiderhandlung begangen
wurde.

Elektro- und Elektronik-Altgerate kénnen gefahrliche Stoffe enthalten, die schadlich fir die Gesundheit
der Personen und fir die Umwelt sein kénnen. Daher missen sie unbedingt vorschriftsméRig entsorgt
werden.

EINBAU DES UV-LAMPENKITS

Das Set der keimtotenden Lampe wird nicht serienm&gig mitgeliefert.
Falls das Set gekauft wird, sollten die im Bedienungshandbuch gezeigten Einbausanleitungen befolgt werden.

DRUCKEREINBAU

Der Drucker ist nur fuer die Roll-in Modellen serienmassig eingebaut.
Die Drukeroption hat seine Bedienungsanleitung.
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BETRIEB

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Bei dem Schnellkiihler handelt es sich um ein Kiihlgerat, das in der Lage, die Temperatur eines soeben gekochten
oder gebackenen Produkts auf +3°C (positive Schnellkiihlung) und auf -18°C (negative Schnellkiihlung)
herabzusetzen, sodass das Produkt langer haltbar gemacht wird, ohne seine sensorischen Merkmale zu
verandern.

Die Kapazitat, einem Produkt eines bestimmten Volumens die W&rme zu entziehen hangt von dem von lhnen
erworbenen Modell ab.

VORBEREITUNG ZUR ANWENDUNG

Der Innenraum des Schnellkiihler / Schockfroster muf3 sorgfaltig mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
bzw. einer gemischten Lésung aus Wasser und Natriumbicarbonat gereinigt werden, da sich im Inneren des
Gerats Kondenswasser nach der letzten Funktionsprifung in der Herstellerfirma angesammelt haben kénnte.

Die Geschwindigkeit des Schnellkiihlens bzw. Schockgefrierens hdngt von folgenden Faktoren ab:
a) Form, Typ und Material der angewendeten Behélter;
b) Gebrauch der Behélterdeckel;
c) Beschaffenheit des Nahrungsmittels (Dichte, Wasser- und Fettgehalt);
d) Anfangstemperatur;
e) Warmeleitung des Nahrungsmittels.

Die Schnellkiihl- und Schockfrostzeit hdngt vom Produkttyp ab.

Im Allgemeinen basieren die verschiedenen Maschinenprogramme auf der Temperatur der Kammer, der
Drehzahl der Ventilatoren und der Dauer der Kihlung, auf jeden Fall dirfen 3,6kg Ladung (fir Bleche GN1/1,
EN1/1 oder 60x40) oder 7,2kg Ladung (fuir Bleche GN2/1, EN2/1 oder 60x80) und 50 mm Stérke bei der negativen
Schnellkiihlung, 80 mm Stérke bei der positiven Schnellkiihlung (tab.2) nicht Gberschritten werden.

Uberprifen, dass das positive Schnellkiihlprogramm, mit +3 °C Kerntemperatur nicht langer als 90 Minuten, das,
negative Schnellkiihlprogramm bis -18 °C Kerntemperatur nicht langer als 4 Stunden dauert.

Vor dem beginn eines Schnellkiihlprogramms sollte die Kiihlkammer bereits vorgekihit werden. Die Lebensmittel
wahrend des Programms nicht abdecken, um die Programmdauer nicht zu verlangern.

Falls die Produktdicke es gestattet, immer die Kernsonde benutzen, um die genaue, erreichte Temperatur am
Produktkern zu kennen; Zyklus nicht unterbrechen, bevor die Temperatur von +3 °C bei Schnellkiihlen und -18°C
bei Schockfrosten erreicht wird.

Tab.2
Modéle Rendu max/cycle Capacité h
+70[°C]=+3[°C] | +70[°C]+-18[°C] | n° max GN EN
IF51M 22[kg] 13[kg] 5 1/1 600X400 40
IF101L — IF101S 45[kg] 27[kg] 10 1/1 600X400 40
IFR201R 120kg] 72[kg] 20 1/1 600X400 40
IFR202R-IFP202R 210[kg] 144[kg] 20 2/1 600X800 40
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EINRAUMEN DES GERATS

Aufpassen, dass die zu kiihlenden Produkte nicht Gbereinander liegen. Die Dicke (m
muss unter 50 mm bei Schockfrostung sein und 80 mm bei Schnellkiihlung. \ f

Na® .S
s 05-2cm. <<

Achten Sie darauf, dal3 etwas Platz zwischen den einzelnen Behéltern eingehalten “" HH
wird, um die Luftzirkulation zu garantieren.

Ist Ihr Modell mit Einschubwagen ausgestattet, platzieren Sie in der
Mitte des Raumes.

POSITION DER BEHALTER

Stellen Sie die Behalter in die N&he des Verdampfers.

=
Ist das Gerat nicht ganz ausgelastet beziiglich der vorgesehenen Behalter, ﬁ jijg
stellen Sie sie so rein, dalR sie einen gleichmafRigen Abstand voneinander
haben.
[ I, [
KERNSONDE

Damit eine richtige Positionnierung der Sonde garantiert wird, sich auf folgende Abbildungen beziehen.

EINZELAGPRARME- @ — s MEHREACHAUFNAHME->
SONDE (= tes===—————oio FACH?

———————————————————

PRODUKTOBERFLACHE 5
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TEMPERATUREN

Die zu kiihlenden/frostenden Produkte nicht bei Raumtemperatur stehen lassen.

Feuchtigkeitsverluste vermeiden, sonst drohen GeschmackseinbulRen des Produkts.

Es wird empfohlen, mit dem Abkuhl-/Frostprogramm sofort nach Beendigung der Zubereitung oder dem Backen
zu beginnen und darauf zu achten, dass das Produkt bei einer Temperatur von mindestens +70°C in das Gerat
eingelegt wird. Ist die Kammer vorgekihlt, sind auch Temperaturen des Produkts von Uber +100°C zulassig.
Beachten Sie, dass sich die Zeitangaben der Programme stets auf eine Ausgangstemperatur von +90°C
beziehen, bei der positiven Schnellkiihlung von +90°C bis +3°C, bei der negativen Schnellkiihlung von +90°C
bis -18°C.

KONSERVATIONSDAUER

Ein gekochtes Produkt, das schnellgekihlt wurde, kann bis zu funf Tagen nach
der Behandlung ohne Veranderung der organoleptischen Qualitat im
Kihlschrank aufbewahrt werden.

Halten Sie unbedingt die Kihlkette ein, indem Sie wahrend der Konservierung
eine Temperatur zwischen 0°C und 4°C, je nach Nahrungsmittel einhalten. c
Utilizzando la tecnica del sottovuoto, il tempo di conservazione pud essere
aumentato fino a circa 15 giorni.

Bei Anwendung der Vakuumtechnik kann die Konservierungszeit auf ca. 15 Tage
erhoht werden.

Die Produkte, die schockgefroren wurden, kénnen mit Sicherheit fir einen Zeitraum von 3 bis 18 Monate gemag
dem behandelten Nahrungsmittel konserviert werden.

Das tiefgeklhite Produkt muss von einer lebensmittelgerechten Frischhaltefolienverpackung geschitzt werden und
mit einer Klebeetikette versehen sein, auf der mit unausléschbaren Buchstaben der Inhalt [A], der Vorbereitungstag
[B] und das Haltbarkeitsdatum [C] aufnotiert werden.
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BEDIENPANEEL

Die Abbildung zeigt das Bedienfeld des Geréts, in der Ubersicht werden eine Beschreibungen und Funktionen
der einzelnen Bedienelemente aufgefihrt.

SOFT 3°Q SOFT -18°C

HARD +3°C * HARD -18°C
IFR INFINITY

A-Display: Anzeige aller Informationen Uber die Mendis der Platine und die gerade ablaufende Anwendung.

B-Taste HOME: Ist diese Taste freigegeben, gelangt man lber sie von jedem beliebigen Punkt zurlick zur
Hauptseite. Bei vorhandener Hintergrundbeleuchtung ist die Taste freigegeben.

C-Taste BACK: Mit dieser Taste kann man wéahrend der Navigation im Menu eine Stufe zuriickgehen.
Waéhrend ein Zyklus ablauft kann man somit die Bearbeitung der Parameter des ablaufenden Prozesses
verlassen und die gednderten Werte vortibergehend speichern.

D- Drehgriff: Durch Drehen im oder gegen den Uhrzeigersinn kann man die verschiedenen, am Display
sichtbaren Menus durchlaufen. Wird der Drehgriff gedruickt, wird das angewahlte Element gedffnet.

RGB-Ledleiste, in den Turgriff integriert. Je nach ablaufendem Prozess hat sie eine unterschiedliche Farbe:

- Stand-by: Hellblaues Licht, geringe Leuchtstarke

- Schnellkihl-/Tiefkiihlzyklus (einschlieBlich Infinity, Multy) Abtauen und Kiihlung, lauft: Hellblau blinkendes
Licht, hohe Leuchtstarke

- Konservierung lauft: Hellblaues Licht, hohe Leuchtstéarke

- Auftauen lauft: Rotes Licht, hohe Leuchtstarke

- Hygienisierung lauft: Rotes Licht, geringe Leuchtstarke

- Stoérung: Gelbes Licht
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ERSTBETRIEB

Beim Ersten Einschalten erfolgt die Aufforderung zur Auswahl von Sprache und Bereich.

EINSTELLUNG SPRACHE

1. SPRACHE mit dem Drehgriff auswéhlen

ITALIANO ~ ESPANOL
ENGLISH
FRANCAIS

2. Drehgriff driicken, um die Sprachwahl zu

beStatlgen ITALIANO ESPANOL
ENGLISH
. . . F;] FRANCAIS
Die Sprache kann auch spater bearbeitet werden

(siehe S.54)

EINSTELLUNG BEREICH

1. BEREICH mit dem Drehgriff auswahlen

KONDITOREI
BACKEREI
EISDIELE

2. Drehgriff driicken, um den eingestellten

Bereich zu bestatigen

KONDITOREI
Der Bereich kann auch spater bearbeitet werden E@%Téf
(siehe S.56)
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PROGRAMME

BESCHREIBUNG DER PROGRAMME

PROGRAMM BESCHREIBUNG
STANDARDPROGRAMME

Zyklus wird mittels Kerntemperaturfihler oder nach Zeit ausgefihrt, geeignet zum Kiihlen von

SOFT +3°C Lebensmitteln guf 1.-3°C bei einer Kgmmertemperatur von etwa 1°C. .
Zyklus fur empfindliche Produkte wie Mousse, Cremes, Desserts, Gemuse oder Lebensmittel
mit geringer Starke
Zyklus wird mittels Kerntemperaturfiihler oder nach Zeit ausgefiihrt, geeignet zum Kiihlen von

HARD +3°C Lebensmitteln auf +3°C bei einer variablen Kammertemperatur von -15°C his 1°C.
ZykKlus fur sehr dichte Produkte, mit hohem Fettgehalt und grof3en Stiicken
I.F.R. ist das patentierte System fur positive Schnellkiihlung, das den Prozess fir jedes

IFR L_ebensmitt_el a}utomatisch optimiert, unab_héng_ig von StickgréRe u_nd Menge. Dabei wird mit

einem Multipoint-Kerntemperaturfiihler mit drei Sensoren fur das Tiefkiihlen der Oberflache
gesorgt
Zyklus wird mittels Kerntemperaturfuhler oder nach Zeit ausgefiihrt, geeignet zum Tiefkiihlen

SOFT -18°C von Lebensmitteln auf -18°C bei einer variablen Kammertemperatur von 1°C bis -40°C.
Zyklus fur Hefeprodukte, Backwaren und gelochte Produkte mit geringer Stérke
Zyklus wird mittels Kerntemperaturfiihler oder nach Zeit ausgefihrt, geeignet zum Tiefkihlen

HARD -18°C von Lebensmitteln auf -18°C bei einer Kammertemperatur bis etwa -40°C.
Zyklus fur rohe oder gekochte Produkte in grof3en Stlicken

INEINITY SchneIIkij_hI-/TiefKFJh_Idaugrzyqu_s nach Zeit zum Kuhlen von Blechen mit unterschiedlichen
Lebensmitteln. Méglichkeit zur Uberwachung der Kerntemperatur
AUTOMATIKPROGRAMME +3°C - GASTRONOMIE
LASAGNE Schnellkiihlzyklus fur Lasagne

SUPPEN UND SAUCEN

Schnellkiihlzyklus fur Suppen und Sof3en

REIS UND PASTA

Schnellkiihlzyklus fur Reis und Nudeln

FLEISCH

Schnellkiihlzyklus fur Fleisch

FISCH

Schnellkiihlzyklus fur Fisch

GEGARTES GEMUSE

Schnellkiihlzyklus fur gekochtes Gemise

HEISSES GEBACK

Schnellkiihlzyklus fir warme Konditoreiwaren

DAUERGEBACK Schnellkiihlzyklus fur trockene Konditoreiwaren
KALB WALNUESSE Schnellkiihlzyklus fur Kalb walnuesse
AUTOMATIKPROGRAMME -18°C - GASTRONOMIE
LASAGNE Tiefkuhlzyklus fur Lasagne

SUPPEN UND SAUCEN

TiefkUhlzyklus fir Suppen und SolRe

REIS UND PASTA

TiefkUhlzyklus fir Reis und Nudeln

FLEISCH

TiefkUhlzyklus fur Fleisch

FISCH

Tiefkuhlzyklus flur Fisch

GEGARTES GEMUSE

Tiefkuhlzyklus fur gekochtes Gemise

ROHES GEMUSE

Tiefkuihlzyklus fur rohes Gemise

KONDITOREI Tiefkuhlzyklus fr Konditoreiwaren
ROHER FISCH Tiefkuihlzyklus fur Roher fisch
SUSHI TiefkUhlzyklus fur Sushi

Tiefkiihlzyklus, der die vorbeugende und vollstandige Sanierung des Fischerzeugnisses ermdglicht.

ANISAKIS 24h* Die Sonde misst das Erreichen der Temperatur von -20°C im Kern der Speise und gibt so der
Maschine den Input, die "Abtétungsphase fur die Dauer von 24 Stunden" zu beginnen
Tiefkiihlzyklus, der die vorbeugende und vollstandige Sanierung des Fischerzeugnisses ermdglicht.

ANISAKIS 15h* Die Sonde misst das Erreichen der Temperatur von -35°C im Kern der Speise und gibt so der

Maschine den Input, die "Abtétungsphase fur die Dauer von 15 Stunden" zu beginnen

OPISTORKIS 24h

Tiefkiihlzyklus, der die vorbeugende und vollstandige Sanierung des Fischerzeugnisses ermdglicht.
Die Sonde misst das Erreichen der Temperatur von -20°C im Kern der Speise und gibt so der
Maschine den Input, die "Abtétungsphase fiir die Dauer von 24 Stunden” zu beginnen

Getestet und bestatigt in Zusammenarbeit mit: Universitat Neapel Federico Il - Abteilung Viehzuchtwissenschaften und
Nahrungsmitteluntersuchungen, Abschnitt Nahrungsmitteluntersuchungen und Forschungslabor der Universitat am GroRmarkt fur

Fischerzeugnisse in Pozzuoli
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AUTOMATIKPROGRAMME +3°C - KONDITOREIWAREN

TEIGBLATTER

Schnellkiihlzyklus fur Teig in Blattform

TEIGFORMEN Schnellkiihlzyklus fur Teig in Formen
CREMES Schnellkiihlzyklus fur Cremes
GESAUERT Schnellkiihlzyklus fiir Hefeprodukte
GESAUERT BEI +10°C Schnellkiihlzyklus fur Hefeprodukte +10°C
MURBTEIG Schnellkiihlzyklus fiir Miirbteig
GEFULLTE PRODUKTE Schnellkiihlzyklus fur gefullte Produkte
GITTERKUCHEN Schnellkiihlzyklus fur Mirbteigkuchen
BRIOCHE Schnellkiihlzyklus fiir brioche
SAHNE-FLAN Schnellkiihlzyklus fur sahne-flan
JOGHURT Der Zubereitung von Joghurt gewidmeter Zyklus

AUTOMATIKPROGRAMME -18°C - KONDITOREIWAREN

TEIGBLATTER

TiefkUhlzyklus flr Teig in Blattform

TEIGFORMEN Tiefkihlzyklus fir Teig in Formen
MURBTEIGKUCHEN TiefkUhlzyklus fur Mirbteigkuchen
MOUSSE Tiefkuihlzyklus fur Mousse
CROISSANT Tiefkuihlzyklus fir Croissants
SPEISEEIS Tiefkuihlzyklus fir Speiseeis

AUTOMATIKPROGRAMME +3°C - BROTWAREN

MURBTEIGKUCHEN

Schnellkiihlzyklus fur Mirbteigkuchen

GEBACKENES BROT

Schnellkiihlzyklus fur gebackenes Brot

CREMES Schnellkiihlzyklus fir Cremes
GESAUERT Schnellkiihlzyklus fiir Hefeprodukte
AUTOMATIKPROGRAMME -18°C - BROTWAREN
GEBACKENE e . . .
MURBTEIGKUCHEN Tiefkuihlzyklus fur gebackene Murbteigkuchen
UNGEBACKENE

MURBTEIGKUCHEN

Tiefkuhlzyklus fur rohe Murbteigkuchen

GEBACKENES BROT

Tiefkuihlzyklus fur backenes Brot

UNGEBACKENES BROT

Tiefkuhlzyklus fur rohes Brot

AUTOMATIKPROGRAMME +3°C - SPEISEEIS

SAHNE-FLAN

Schnellkiihlzyklus fur sahne-flan

JOGHURT

Der Zubereitung von Joghurt gewidmeter Zyklus

AUTOMATIKPROGRAMME -18°C - SPEISEEIS

SPEISEEIS -14°C

Tiefkuhlzyklus fur Speiseeis -14°C

SPEISEEIS Tiefkuhlzyklus fur Speiseeis
KOMPLETTES MOUSSE Tiefkhlzyklus fir vollstdndige Mischungen
MOUSSE Tiefkuhlzyklus fir Mousse

HALB GEFRORENES

Tiefkuhlzyklus fur halb gefrorenes

PROGRAMM MULTY

Schnellkihl-/Tiefkiihlzyklus nach Zeit, aufgebaut nach Ladestufen mit Méglichkeit zur

MULTY Nutzung eines Kerntemperaturfiihlers, wobei fiir jede Stufe eine Zeit eingestellt
BANQUETING-PROGRAMM
BANQUETING Zyklus fur die Gastronomiebranche, optimal fiir die Zubereitung von Banqueting-
Produkten
VAKUUMPROGRAMM
VACUUM | Zyklus fur die Gastronomiebranche, flr die Zubereitung vor einer Vakuumphase
AUFTAUENPROGRAMM
AUFTAUEN | Zyklus mit Sonden- oder Zeitsteuerung, spezieller Auftauzyklus fir Lebensmittel.
STEIGENDPROGRAMM
STEIGEND Zeitgesteuerter Zyklus, speziell zum direkten Garen von Lebensmitteln
GARSCHRAENKE Zeitgesteuerter Zyklus, speziell zum programmierten Garen von Lebensmitteln
SMART-ON-PROGRAMM
Zyklus mit Automatikstart.
SMART ON Sobal_d ein heiBes I_Drodukt eingefuhrt_ und ein Temperaturanstieg in de_r K_ammer
verzeichnet wird, wird automatisch mit Temperaturfihler oder nach Zeit (je nach
Verwendung der Kerntemperaturfihlers) oder nach Zeit ein Soft Zyklus +3°C gestartet.
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STANDARDPROGRAMME

Werkseitig eingestellte Schnellkiihl- und Tiefkiihlzyklen, die direkt von der Hauptsite aus gewahlt und
aktiviert werden kénnen SOFT +3°C, HARD +3°C, SOFT -18°C und HARD -18°C.

Wahrend ein Zyklus lauft, kbnnen die Parameter angezeigt, aber nur temporar bearbeitet werden, d.h. die
neuen Werte gelten nur fur den ablaufenden Zyklus.

1. Den gewiinschten Zyklus beim Griff
drehen auswahlen SOFT +3°C SoFT 187

HARD +3°C ﬁ HARD -18°C
IFR INFINITY

MENU

2. Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus zu starten

SOFT +3°C SOFT -18°C
Wahrend des Zyklus kann man: Sy  wroasc

- default Parameter anzeigen und mit SET R WU NFINTY
bearbeiten (siehe S.43)
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fiir den ablaufenden Zyklus gespeichert )
O =l HARD +3°C |V

g +24°C
& 10| ey

3. Zyklus beendet, automatische

Konservierungsphase

Wahrend der Konservierung kann

man:

- default Parameter anzeigen und mit SET

R ?Aegss;fgg /gsblteahueeﬁlglft)ivieren, durch © - Zggﬁ:é%%% e
‘L‘lL‘ §§ 100%| e r ﬂ% +24°C

Betatigung von
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fir den ablaufenden Zyklus gespeichert.
Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefuihrt
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PROGRAMME I.F.R.

I.F.R. ist ein revolutionares, patentiertes Kfkiihlsystem, das automatisch einen Zyklus fiir jede
Nahrungsmittel-Typologie optimiert und dessen oberflachliches Gefrieren vorbeugt.

Die Temperaturen werden dank der vorhandenen, dreisensorischen Multipoint Nadelsonde aufgenommen.
Die Positionierung im Nahrungsmittelinneren wird eindeutigerweise durch das Vorhandensein einer
Referenzscheibe entlang der Nadel bestimmt (vgl. Abschnitt “Kernsonde”).

1. Den gewunschten Zyklus beim Griff
drehen auswahlen SOFT +3°c SoFT18°C

HARD +3°C ﬁ HARD -18°C

INFINITY
MENU

2. Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus zu starten sorT s3°C .

Wahrend des Zyklus kann man: HARD +3°C HARD -15°C
- Veranderung der Geblasestufe mit SET INFINITY
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Der geanderte Wert wird nur wahrend
des ablaufenden Zyklus gespeichert

QD +21°c

g +24°C

3. Zyklus beendet, automatische

Konservierungsphase

Waéhrend der Konservierung kann

man:

- default Parameter anzeigen und mit SET

- Eﬂezfnrss;ltgg /gsblfahueeﬁlglft)ivieren, durch © e Zggﬁ:&%’;‘\% e
‘l‘lﬁ‘ % 100%| ger P +24°C

Betatigung von
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fiir den ablaufenden Zyklus gespeichert.
Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefuihrt
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PROGRAMME INFINITY

Schnellkihl-/Tiefkihldauerzyklus nach Zeit zum Kihlen von Blechen mit unterschiedlichen Lebensmitteln.
Maoglichkeit zur Uberwachung der Kerntemperatur.

1. Den gewunschten Zyklus beim Griff
drehen auswahlen

SOFT -18°C
HARD -18°C

INFINITY

2. Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus zu starten SR ——
Wahrend des Zyklus kann man: HARD +3°C Yy  mmoasc
- Anzeige und Veranderung der Temperatur in R

MENU
der Kammer und der Geblasestufe mit SET
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die gednderten Werte werden
gespeichert

O« INANITY |97

g +24°C
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BEVORZUGTE PROGRAMME

Bibliothek aus 10 unter den gespeicherten und als bevorzugt gekennzeichneten Zyklen* (Siehe S.29)

1. * beim Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT -18°C

HARD +3°C g HARD -18°C
IFR INFINITY
MENU

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
BEVORZUGTE zu 6ffnen o 5@ SOFT 48°C

HARD +3°C ﬁ HARD -18°C

IFR INFINITY
MENU

3. Den gewiinschten Zyklus beim Griff
drehen auswahlen L o0 1

2 ClCLo 2
3

4 CICLO 4

4. Drehgriff dricken, um den

ausgewahlten Zyklus zu starten 1000 1
Wahrend des Zyklus kann man: ACE® 2
. . 8

- default Parameter anzeigen und mit SET 4.Colo 4

bearbeiten (siehe S.43)
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden nur
fur den ablaufenden Zyklus gespeichert ©

W ¥ MEMO +3C| Q warc

CICLO 3

% g +24°C
& 1004 ger

5. Zyklus beendet, automatische
Konservierungsphase

Waéhrend der Konservierung kann man:
- default Parameter anzeigen und mit SET
bearbeiten (siehe S.43)

. s . Y MEMO +3C| 27e

- Manuelles Abtauen aktivieren, durch Betatigung © D ey SRz
ERHALTUNG g )

vonddé H® 100%| o7 N +24°C

- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden nur
fur den ablaufenden Zyklus gespeichert.

Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefihrt
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AUTOMATIKPROGRAMME

Bei diesen Programmen handelt es sich um vom Hersteller empfohlene Programme. Wahrend des Zyklus
kénnen die Parameter angezeigt, aber nicht bearbeitet werden.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt MENU
zu offnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
INFINITY

3. AUTOMATISCH Griff drehen auswéhlen

FUNKTIONEN ﬁ
GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN

KUHLEN SERVICE

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
AUTOMATISCH ZU Offnen FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

5. Die gewiinschte Zyklusart Griff drehen

auswahlen
AUTOMATISCH -18°C
BANQUETING
VACUUM

6. Drehgriff driicken, um gewlnschte
Zyklusart zu 6ffnen a

AUTOMATISCH -18°C MENU
BANQUETING (L)
VACUUM

7. Den gewiinschten Zyklus beim Griff
drehen auswahlen LASAGNE

SUPPEN UND SAUCEN

REIS UND PASTA
FLEISCH

8. Drehgriff driicken, um den ausgewahlten
Zyklus zu starten LASAGNE

SUPPEN UND SAUCEN

REIS UND PASTA
FLEISCH

9. Ladungsmenge zwischen Minimum,
Mittel und Maximum auswéahlen

(-, @

REIS UND

— PASTA
=)
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10.Drehgriff driicken, um den ausgewéhlten
Zyklus zu starten a
Wéhrend des Zyklus kann man:

PASTA

- durch Auswahl von INFO die Parameter
anzeigen

- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die Parameter kdnnen nicht bearbeitet

werden - AUTO +3°C e
© = REISUND |©*°

PASTA
| INFO &QWC

11.Zyklus beendet, automatische
Konservierungsphase

Wahrend der Konservierung kann man:
- durch Auswahl von INFO die Parameter

anzeigen
- Manuelles Abtauen aktivieren, durch Betatigung © --| zvkLUsENDE [ +2rc
ERHALTUNG
von“‘ % 100%| neo 2% raac

- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die Parameter kdnnen nicht bearbeitet
warden.

Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefiihrt
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GESPEICHERTE PROGRAMME

Es handelt sich um10 Abkihl- und 10 Tiefkiihlzyklen, die benutzerspezifisch nach Belieben konfiguriert und
benannt werden kénnen.

Bei diesen Zyklen sind bereits werkseitige Default-Einstellungen vorhanden. Diese kdnnen vom Nutzer
bearbeitet, gespeichert und beim néchsten Start dieses Zyklus wieder abgerufen werden.

10 dieser Programme kénnen als BEVORZUGT gekennzeichnet und benutzerspezifisch organisiert werden.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt MENU
zu offnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

3. GESPEICHERTE Griff drehen

auswah Ien AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN @

(GESPEICHERTE liz"Yewd
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

MENU

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt

GESPEICHERTE zu 6ffnen e RGNS

(GESPEICHERTE MiglNeed
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

@

MENU

5. Die gewiinschte Zyklusart Griff drehen
auswahlen o

GESPEICHERTE -18°C MENU
GESPEICHE.

6. Drehgriff driicken, um gewinschte
Zyklusart zu 6ffnen

GESPEICHERTE -18°C MENU

GESPEICHE.
=)

7. Den gewiinschten Zyklus beim Griff

drehen auswahlen 100 1
2 CICLO 2
kB CICLO 3]
4 CICLO 4

8. Drehgriff driicken, um den ausgewahlten

Zyklus zu starten 10001
Wahrt_and des Zyklus kann man: ?
- Anzeigen, default Parameter bearbeiten und als 4.QCLO 4

bevorzugt kennzeichnen, dazu SET auswéhlen
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter kénnen
gespeichert werden . Nach Eingabe des neuen ; GESPEIGE. 3T )
© = cicLosz |97

Werts , wahlen, wird -ﬂ , gewahlt, betreffen & 100%
die Veranderungen lediglich des laufenden Zyklus.

g +24°C
SET STOP|
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Werden die Anderungen gespeichert, muss der
Zyklus auch benannt werden. Den Namen mit dem

ZEIT PHASE SOFT 60
GEBLASE PHASE SOFT  70%

Drehgriff eingeben und mit @ speichern. KONSERVIERUNG 4c
-

Um einen Zyklus als bevorzugt zu kennzeichnen,
die Funktion ZU DEN BEVORZUGTEN

HINZUFUGEN am Ende der Parameterliste
auswahlen und die gewiinschte Position eingeben.
Der Zyklus uberschreibt dann automatisch den
zuletzt auf dieser Position vorhandenen Zyklus. Mit

@ speichern.

9. Zyklus beendet, automatische
Konservierungsphase
Waéhrend der Konservierung kann man:
- Anzeigen, default Parameter bearbeiten und als

bevorzugt kennzeichnen, dazu SET auswéhlen
- Manuelles Abtauen aktivieren, durch Betétigung

A2
von94d4é
- den Zyklus mit STOP abbrechen o - G 130|051
ZYKLUSENDE -
Hinweis: Die bearbeiteten Parameter kénnen ERAALUING ) oz

gespeichert werden . Nach Eingabe des neuen & 0] e 3

Werts , wéhlen, wird -ﬂ , gewahlt, betreffen

die Veranderungen lediglich des laufenden Zyklus.
Werden die Anderungen gespeichert, muss der
Zyklus auch benannt werden. Den Namen mit dem

Drehgriff eingeben und mit @ speichern.
Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefihrt
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MULTY

Schnellkuhl-/Tiefklhlzyklus nach Zeit, aufgebaut nach Ladestufen.
Die Anzahl der verfligbaren Stufen andert sich je nach Gerat.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt MENU
zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

3. MULTY Griff drehen auswéhlen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN o
GESPEICHERTE HACCP

EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE =

MENU

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt MULTY

zu offnen AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN
GESPEICHERTE  HACCP
EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

5. Dauer fir jede Stufe eingeben und mit
dem Drehgriff bestatigen

Wahrend des Zyklus kann man:
- default Parameter anzeigen und mit SET
bearbeiten (siehe S.43)

- den Zyklus mit Q abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
gespeichert

Nach Ablauf der eingestellten Zeiten pro
Stufe wird der Nutzer durch einen
Summer und den blinkenden Wert
darauf hingewiesen, dass das Produkt
entnommen werden kann.

Automatische Konservierung nach
Ablauf aller eingestellten Zeiten

Wahrend der Konservierung kann man:
- default Parameter anzeigen und mit SET
bearbeiten (siehe S.43)

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
gespeichert
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KUHLEN

Es wird dazu geraten einen Abkihlungszyklus vorzunehmen bevor irgendein Abbauzyklus gewahlt wird.

1. MENU Griff drehen auswéhlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt MENU
zu o6ffnen SOFT 43°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD -18°C
INFINITY

3. KUHLEN Griff drehen auswéhlen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN o
GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN
SERVICE

MENU

4. Drehgriff dricken, um den
ausgewahlten Zyklus zu starten AUTOVATISCH  FUNKTIONEN

- 1A

Wahrend des Zyklus kann man: CESFERERIE (AEEr
. . MULTY EINSTELLUNGEN

- default Parameter anzeigen und mit SET SERVICE S

bearbeiten (siehe S.43)
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden nur

fur den ablaufenden Zyklus gespeichert N
KUHLEN |7

g +24°C
STOP]

5. Zyklus beendet, automatische
Konservierungsphase
Wahrend der Konservierung kann man: o - © 2
- default Parameter anzeigen und mit SET ZYKLUSENDE

bearbeiten (siehe S.43) & 100
- den Zyklus mit STOP abbrechen

ERHALTUNG & .
SET e

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden nur
fur den ablaufenden Zyklus gespeichert
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FUNCTIONS |

ABTAUEN |

Falls nicht erforderlich, wird die Funktion nicht aktiviert, auf dem Display erscheinen abwechselnd das

Al
Symbol Abtauen 4¢ und die Meldung “NICHT ERFORDERLICH” und der Signalton.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt MENU
zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

3. FUNKTIONEN Griff drehen auswahlen

AUTOMATISCH o
GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

MENU

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
FUNKTIONEN zu &ffnen AUTOMATISCH

GESPEICHERTE HACCP

@

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

5. ABTAUEN Griff drehen auswahlen
o

HYGIENISIERUNG

KONSERVIERUNG MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN
STEIGEND

ERHITZUNG SONDE

6. Drehgriff driicken, um den ausgewahlten

Zyklus zu starten o
Wahrend des Zyklus kann man: KONSERVIERUNG e

AUFTAUEN FUNKTIONEN,
- default Parameter anzeigen und mit SET STEIGEND

ERHITZUNG SONDE

bearbeiten (siehe S.43)
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden nur

fur den ablaufenden Zyklus gespeichert o

g

7. Zyklus beendet

ZYKLUS O -
ABGESCHLOSSEN

SET STOP]

33 3222180_DE



HYGIENISIERUNG

HINWEIS: Das Set UV Lampe wird nicht serienmapig mitgeliefert; es handelt sich um
eine Installationsoption.

Falls das Set gekauft wird, sollten die im Bedienungshandbuch gezeigten
Einbausanleitungen befolgt werden.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU Zu Offnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C

INFINITY

3. FUNKTIONEN Griff drehen

auswahlen AUTOMATISCH o
GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
FUNKTIONEN zu 6ffnen AUTOVATISCH

GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

o

MENU

5. HYGIENISIERUNG Griff drehen

auswahlen ABTAUEN
w
KONSERVIERUNG MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN
STEIGEND
ERHITZUNG SONDE

6. Drehgriff dricken, um den

ausgewahlten Zyklus zu starten ABTAUEN
= 1A
Wahrend des Zyklus kann man: KONSERVIERUNG

- Hygienisierungsdauer mit SET anzeigen und Sy
bearbeiten(siehe S.43)
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fiir den ablaufenden Zyklus gespeichert

7. Zyklus beendet

ZYKLUSENDE | --
ERHALTUNG

SET
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KONSERVIERUNG

Es ist mdglich einen Kuhllagerungsprogramme unabhéngig von einem Kuhlzyklus in Betrieb zu setzen.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU Zu Offnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C i? HARD-18°C

IFR INFINITY
MENU

3. FUNKTIONEN Griff drehen
auswahlen AUTOMATISCH a

GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

MENU

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
FUNKTIONEN zu 6ffnen AUTOVATISCH

GESPEICHERTE HACCP W
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

5. KONSERVIERUNG Griff drehen
auswahlen ABTAUEN o

HYGIENISIERUNG
MENU
M EIEY FUNKTIONEN
STEIGEND

ERHITZUNG SONDE

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
KONSERVIERUNG zu 6ffnen ABTAUEN o

HYGIENISIERUNG

MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN
STEIGEND

ERHITZUNG SONDE

7. Art der Konservierung Griff drehen
auswabhlen

MENU
NEGATIV FUNKTIONEN

KONSERVIERUNG ﬁ

8. Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus zu starten
Wahrend des Zyklus kann man:
- default Parameter anzeigen und mit SET NEGATIV

bearbeiten (siehe S.43)
- Manuelles Abtauen aktivieren, durch

MENU
FUNKTIONEN

KONSERVIERUNG @

N
Betatigung von ded
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fir den ablaufenden Zyklus gespeichert.
Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefuhrt
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AUFTAUEN

Die Auftauzyklen mit Sonden- oder Zeitsteuerung erfolgen automatisch. Wahrend des Zyklus ist es mdglich,
die Parameter zu bearbeiten, die Temperatur oder die Uhrzeit einzustellen, zu der die aufgetauten
Lebensmittel bereit sein mussen.

Beim zeitgesteuerten Auftauen kann der Nutzer auch nur das Datum des Zyklusendes verstellen, indem er
das Datum auf der Bildschirmseite des aktuellen Zyklus bearbeitet. Dieser Vorgang ist nur wahrend der
ersten Phase moglich (Beibehalten)

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

3. FUNKTIONEN Griff drehen

auswahlen AUTOMATISCH o
GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

MENU

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
FUNKTIONEN zu 6ffnen AUTOVATISCH

GESPEICHERTE HACCP ﬁ
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

5. AUFTAUEN Griff drehen auswéhlen

ABTAUEN o
HYGIENISIERUNG

KONSERVIERUNG MENU
FUNKTIONEN
STEIGEND

ERHITZUNG SONDE

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
AUFTAUEN zu 6ffnen ABTAUEN

HYGIENISIERUNG i
KONSERVIERUNG MENU
FUNKTIONEN.
SEEE)

ERHITZUNG SONDE

7. Griff drehen und je nach Produkt die
geeignete Auswabhl treffen —_—

EISKREM MIT SONDE

ZEIT

SONDE

8. Drehgriff driicken, um den
ausgewabhlten Zyklus zu starten

EISKREM MIT SONDE
. . ZEIT
Beim zeitgesteuerten Auftauen startet der SONDE

Zyklus sofort mit der werksseitigen
Uhrzeit- und Datumseinstellung.

Nach Zyklusstart (zeitgesteuertes
Auftauen) kdnnen Uhrzeit und Datum
des Zyklusendes bearbeitet werden,
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jedoch nur wahrend der ersten Phase
(Beibehalten).

- Griff drehen, um Uhrzeit und Datum
auszuwahlen

- Drehgriff driicken, um in den
Einstellungsmodus von Uhrzeit und
Datum zu gelangen

- Neuen Wert Griff drehen auswahlen

- Drehgriff driicken, um den neuen Wert
zu bestatigen und weiter zum néchsten

= Zur Bestatigung auswahlen und
Funktion verlassen

Wahrend des Zyklus kann man:

- default Parameter anzeigen und mit SET
bearbeiten (siehe S.43)

- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fir den ablaufenden Zyklus gespeichert
Werden die Zeiten beim zeitgesteuerten
Auftauen verandert, wird das Zyklusende
automatisch neu berechnet.

Zyklus beendet, automatische
Konservierungsphase
Waéhrend der Konservierung kann
man:
- default Parameter anzeigen und mit SET
bearbeiten (siehe S.43)
- Manuelles Abtauen aktivieren, durch

N
Betatigung von ¢4 ‘
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fir den ablaufenden Zyklus gespeichert
Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefuihrt.

02/10/2013 17:28
@ 12:56 Q w2s°c

0/ g +24°C
H® 1009 ger STOP

02/10/2013 17:28
@ 12:56 Q +25°C

% g +24°C
% goy SET STOP

02/10/2013 17:28
QD +25°C

g +24°C
STOP

®28

02 OTT 2013

SCONG

=)

@:28

02 OTT 2013

© 20:28

sr-eapy 2013]

02/10/2013 20:28
@ 12:56 ) Q +25¢
NV
~oc

0/ g +24°C
H® 1009 ger STOP

© --| zvkLusenpe | arc
ERHALTUNG

+24°C

® 10%| o 35
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STEIGEND

Die Gar- und Garstoppzyklen erfolgen automatisch. Wahrend des Zyklus ist es mdglich, die Parameter zu
bearbeiten, die Temperatur oder die Uhrzeit einzustellen, zu der die Garprodukte bereit sein mussen.

Der Nutzer kann auch nur das Datum des Zyklusendes verstellen, indem er das Datum auf der
Bildschirmseite des aktuellen Zyklus bearbeitet. Dieser Vorgang ist nur wahrend der ersten Phase mdglich
(Beibehalten), wenn der Moment programmiert wird, zu dem die Produkte bereit sein mussen.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

3. FUNKTIONEN Griff drehen

auswahlen AUTOMATISCH o
GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
FUNKTIONEN zu 6ffnen AUTOVATISCH

GESPEICHERTE HACCP o
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

5. STEIGEND Griff drehen auswéahlen

ABT,

HYGIENISIERUNG @
KONSERVIERUNG MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN
ERHITZUNG SONDE

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
STEIGEND zu 6ffnen ABTAUEN

HYGIENISIERUNG @
KONSERVIERUNG MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN
ERHITZUNG SONDE

7. Auswahlen Griff drehen:
- STEIGEND bei direktem Garzyklus o
- GARSCHRAENKE bei ARSCHRASNCE
programmiertem Gérzyklus =)

8. Drehgriff driicken, um den

ausgewahlten Zyklus zu starten o
Der Zyklus startet sofort mit der werksseitigen CARSCHRAENKE

STEIGEND

Uhrzeit- und Datumseinstellung. >

Nach Zyklusstart kdnnen Uhrzeit und
Datum des Zyklusendes bearbeitet
werden, jedoch nur wahrend der ersten
Phase (Beibehalten). & 100

02/10/2013 17:28
@ 05:59 @ +25°C
(@)
g +24°C
SET STOP
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- Griff drehen, um Uhrzeit und Datum
auszuwahlen

@ 05:59 Q) +25°C
(7@

0/ g +24°C
H® 1009 ger sToP

- Drehgriff driicken, um in den
Einstellungsmodus von Uhrzeit und
Datum zu gelangen

02/10/2013 17:28
© o550 Q +25°C

7@\
g +24°C

STOP

- Neuen Wert Griff drehen auswahlen O m 2

02 OTT 2013

LIEVITAZ

P

- Drehgriff driicken, um den neuen Wert O m
zu bestatigen und weiter zum nachsten 02 OTT 2013 e

=)

. © 20:28 .
-2 7y Bestatigung auswéhlen und 02 OTT EE

: o
Funktion verlassen

@ B 02/10/2013 20:28 Q? G
Wahrend des Zyklus kann man: A 8
- default Parameter anzeigen und mit SET & 100% e

bearbeiten (siehe S.43)
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fir den ablaufenden Zyklus gespeichert
Werden die Zeiten verandert, wird das
Zyklusende automatisch neu berechnet.

10.Zyklus beendet, automatische

Konservierungsphase .
. . © --| zvkLusenpe | e
Wahrend der Konservierung kann ERHALTUNG

man: X 100% NFO 3% & raac

- default Parameter anzeigen und mit SET
bearbeiten (siehe S.43)
- Manuelles Abtauen aktivieren, durch

Betatigung von 4¢¢
- den Zyklus mit STOP abbrechen

Hinweis: Die bearbeiteten Parameter werden
nur fir den ablaufenden Zyklus gespeichert
Falls nicht erforderlich, wird der manuelle
Abtauvorgang nicht ausgefiihrt.
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ERHITZUNG SONDE

Das Aufheizen des Kerntemperaturfihlers erfolgt automatisch, nur nach einem Zyklus mit Temperaturfihler
und negativer Kerntemperatur, nach Stopp des laufenden Zyklus mit STOP und anschlieRendem Offnen der
Tar durch den Bediener.

1. Bitte warten

ERHITZUNG SONDE
BITTE WARTEN ..

2. Sonde herausnehmen

SONDE HERAUSNEHVEN

Diese Funktion kann jedoch auch jederzeit manuell gestartet werden.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
INFINITY

3. FUNKTIONEN Griff drehen

auswahlen AUTOMATISCH o
GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

MENU

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
FUNKTIONEN zu 6ffnen AUTOMATISCH

GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

o

5. ERHITZUNG SONDE Griff drehen
auswahlen ABTAUEN o

HYGIENISIERUNG

KONSERVIERUNG MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN!
STEIGEND

6. Drehgriff driicken, um die
ausgewahlte Funktion zu aktivieren ABTAUEN o

HYGIENISIERUNG
KONSERVIERUNG MENU
AUFTAUEN FUNKTIONEN
STEIGEND
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7. Bitte warten

ERHITZUNG SONDE
BITTE WARTEN ..

8. Sonde herausnehmen

SONDE HERAUSNEHMEN

Ist die am Kerntemperaturfiihler gemessene Temperatur nicht negativ, wird die Funktion nicht aktiviert.

1. Nicht erforderlich

NICHT ERFORDERLICH
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** ANZEIGE / ANDERUNG PARAMETER ZYKLUS

. Wahrend des Zyklus Griff drehen und
SET einstellen ” © wor
“| HARD +3°C |~ *"°

g +24°C

STOP

Griff driicken, um Zugang zur

Parameterseite zu haben ‘ "
© | HARD +3°C V7

0% g +24°C
& 100% STOP

Parameter, der bearbeitet werden soll,
auswahlen, dazu den Griff drehen NADEL BE! ZYKLUSENDE
LUFT PHASE HARD

NADEL PHASE HARD 30°C
s ¥ d

HARD +3°C

Griff driicken, um den Wert zu
bearbeiten NADEL BEI ZYKLUSENDE ~ 3°C | yarp 4aec
LUFT PHASE HARD -15°C
NADEL PHASE HARD 30°C
Y g

Neuen Wert Griff drehen auswéhlen

NADEL BEI ZYKLUSENDE 3C
LUFT PHASE HARD

NADEL PHASE HARD °

a3l

HARD +3°C

Griff driicken, um den neuen Wert zu
beStatlg e n NADEL BEI ZYKLUSENDE

LUFT PHASE HARD
NADEL PHASE HARD

HARD +3°C

Mit = die Parameterseite verlassen

NADEL BEI ZYKLUSENDE 3C
LUFT PHASE HARD -15°C
NADEL PHASE HARD 30°C
w ¥ g

HARD +3°C
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HACCP

. MENU Griff drehen auswahlen

. Drehgriff dricken, um Abschnitt

MENU zu 6ffnen

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

3. HACCP Griff drehen auswahlen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN o
GESPEICHERTE

MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt

HACCP zu 6ffnen AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN

GESPEICHERTE @
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE

5. Die Funktion Griff drehen auswéhlen

ANZEIG] Ny
DRUCK MENU
usB HACCP

LOSCHEN =)

NACH DATUM ANZEIGEN

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen

DRUCK
USB
LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

NACH ZYKLUS

8. Drehgriff driicken, um die gewéhlte
Funktion zu 6ffnen

INACH DATUM
NACH ZYKLUS

9. Datum durch Drehen des Drehgriffs
eingeben, zur Bestatigung des Werts on ovamons
und weiter zum néchsten Wert BS 0203 AW
Drehgriff driicken oder mit AUSFOHREN
AUSFUHREN fortfahren
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10.Griff driicken, um die gewlinschten
Zyklen anzuzeigen

VON 01/03/2010
BIS 02/03/2010

AUSFUHREN

11.Den gewiinschten Zyklus auswahlen

SCHOCKFROSTER 1
01/03/2010 14:00
LASAGNE -18°C
PASTA +3°C

12.Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus anzuzeigen SCHOCKFROSTER 1

01/03/2010 14:00
LA E -

13.Die Parameter werden als Liste
angezeigt

PASTA +3°C
01/03/2010 19:00
NADEL +22°C  LUFT +22°C

NACH ZYKLUS ANZEIGEN

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen

DRUCK
USB
LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

NACH DATUM
NACH ZYKLUS

8. Drehgriff driicken, um die gewéahlte
Funktion zu 6ffnen

NACH DATUM
NACH ZYKLUS

9. Den gewiinschten Zyklus auswéhlen

SCHOCKFROSTER 1

01/03/2010 14:00
LASAGN °C
PASTA +3°C

10.Drehgriff driicken, um den
ausgewéhlten Zyk'US anzuzeigen SCHOCKFROSTER 1

01/03/2010 14:00
LASAGNE -18°C
PASTA +3°C
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11.Die Parameter werden als Liste
angezelgt PASTA +3°C

01/03/2010 19:00

NADEL +22°C  LUFT +22°C

NACH DATUM DRUCKEN ‘

HINWEIS: Der Drucker wird nicht fiir alle Geréate serienmagig mitgeliefert; es handelt sich um eine
Installationsoption

Drucker von der Geratertickseite anschlieRen an den Steckverbindern MATE-N-LOK am Schaltkasten. Diese
sind mit den Buchstaben R (Versorgung) und S (Signal) gekennzeichnet.

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen e

usB
LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

INACH DATUM
NACH ZYKLUS
ALLES

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen

NACH ZYKLUS MENU

HACCP
AULES DRUCK

9. Datum durch Drehen des Drehgriffs
eingeben, zur Bestatigung des Werts S
und weiter zum néchsten Wert Drehgriff 02103 P
driicken oder mit AUSFUHREN AUSFUHREN
fortfahren

10.Durch Driucken des Drehgriffs den
Druckvorgang starten

01/03/2010 ﬁ

02/03/2010 MENU
HACCP
DRUCK

AUSFUHREN =)

11.Wird gedruckt

LAUFENDEN
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NACH ZYKLUS DRUCKEN

HINWEIS: Der Drucker wird nicht fiir alle Gerate serienmagig mitgeliefert; es handelt sich um eine

Installationsoption

Drucker von der Geréateriickseite anschlieRen an den Steckverbindern MATE-N-LOK am Schaltkasten. Diese
sind mit den Buchstaben R (Versorgung) und S (Signal) gekennzeichnet.

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen

9. Den gewiinschten Zyklus auswéhlen

10.Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus anzuzeigen

11.Durch Driucken des Drehgriffs den
Druckvorgang starten

12.Wird gedruckt

a\vd =€}

usB
LOSCHEN

NACH DATUM
NACH ZYKLUS
ALLES

NACH DATUM a
INACH ZYKLUS MENU

HACCP
(AUlES DRUCK

SCHOCKFROSTER 1
01/03/2010 14:00

SCHOCKFROSTER 1
01/03/2010 14:00
LASAGNE -18°C
‘
PASTA +3°C

PASTA +3°C T
01/03/2010 19:00 VENU
NADEL +22°C  LUFT +22°C s

DRUCK
AUSFUHREN

LAUFENDEN

ALLES DRUCKEN

HINWEIS: Der Drucker wird nicht fiir alle Geréate serienmagig mitgeliefert; es handelt sich um eine

Installationsoption

Drucker von der Geraterlickseite anschlieBen an den Steckverbindern MATE-N-LOK am Schaltkasten. Diese
sind mit den Buchstaben R (Versorgung) und S (Signal) gekennzeichnet.

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen

ANZEIG i
[DRUCK |

MENU
USB HACCP

LOSCHEN =)
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7. Die Funktion Griff drehen auswéhlen

NACH DATUM Ny

NACH ZYKLUS MENU

ALLES Hacee
=)

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen

NACH DATUM
NACH ZYKLUS MENU
IALLES|

9. Durch Driicken des Drehgriffs den
Druckvorgang starten

ALLES

AUSFUHREN

10.Wird gedruckt

LAUFENDEN

DATEN NACH DATUM HERUNTERLADEN

Einen nicht beiliegenden USB-Speicher in den USB-Port am Schaltkasten des Geréts einfihren, fur die
Modelle 10-20kg (fir den Zugang zum USB-Port des Schaltkastens siehe Abschnitt “WARTUNG DES
SCHALTKASTEN?”). Mod.72-144 kg auf dem USB-Anschluss auf dem Armaturenbrett.

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen AZEG
Prufung auf vorhandenen USB- DRUCK

USB!

Speicherstick LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéhlen

NACH DATUM
NACH ZYKLUS
ALLES

8. Drehgriff driicken, um die gewéahlte

Funktion zu 6ffnen

NACH ZYKLUS
ALLES

9. Datum durch Drehen des Drehgriffs
eingeben, zur Bestatigung des Werts ovoa00 o
und weiter zum nachsten Wert 02103/ FOT
Drehgriff driicken oder mit e
AUSFUHREN fortfahren

10.Durch Dricken des Drehgriffs den
Datendownload starten

01/03/2010
02/03/2010 MENU

HACCP

usB

AUSFUHREN =)
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11.Daten werden heruntergeladen

o

LAUFENDEN MENU

HACCP
usB

DATEN NACH ZYKLUS HERUNTERLADEN

Einen nicht beiliegenden USB-Speicher in den USB-Port am Schaltkasten des Geréts einfihren, fur die
Modelle 10-20kg (fir den Zugang zum USB-Port des Schaltkastens siehe Abschnitt “WARTUNG DES
SCHALTKASTEN?"). Mod.72-144 kg auf dem USB-Anschluss auf dem Armaturenbrett.

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen AZEG
Prufung auf vorhandenen USB- DRUCK

USB!

Speicherstick LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéhlen

NACH DATUM

NACH ZYKLUS
ALLES

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen

NACH DATUM
INACH Z YKLUS
ALLES

9. Den gewiinschten Zyklus auswahlen

SCHOCKFROSTER 1
01/03/2010 14:00
LAS

10.Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus anzuzeigen SCHOCKFROSTER 1 o

01/03/2010 14:00 MENU
LASAGNE -18°C HACCP

9 ‘ UsB
PASTA +3°C

11.Durch Driucken des Drehgriffs den
Datendownload starten PASTASFC
01/03/2010 19:00
NADEL +22°C  LUFT +22°C

AUSFUHREN

12.Daten werden heruntergeladen

LAUFENDEN
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ALLE DATEN HERUNTERLADEN

Einen nicht beiliegenden USB-Speicher in den USB-Port am Schaltkasten des Geréts einfiihren, fir die
Modelle 10-20kg (fir den Zugang zum USB-Port des Schaltkastens siehe Abschnitt “WARTUNG DES
SCHALTKASTEN?"). Mod.72-144 kg auf dem USB-Anschluss auf dem Armaturenbrett.

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen ANZEG
Prifung auf vorhandenen USB- By

USB|

Speicherstick LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

NACH DATUM

NACH ZYKLUS =
ALLES Hacee

P

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen

NACH DATUM a

NACH ZYKLUS MENU

ALLES) e
pa=)

9. Durch Driicken des Drehgriffs den
Datendownload starten

MENU
ALLES HACCP
uss

AUSFUHREN =)

10.Daten werden heruntergeladen
)

LAUFENDEN MENU
HACCP
USB

DATEN NACH DATUM LOSCHEN

6. Drehgriff driicken, um die gewéahlte

Funktion zu 6ffnen ANZEG
DRUCK
UsB

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

NACH ZYKLUS
ALLES

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte

Funktion zu 6ffnen

NACH ZYKLUS
ALLES

HACCP
LOSCHEN
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9. Datum durch Drehen des Drehgriffs
eingeben, zur Bestatigung des Werts A
und weiter zum néchsten Wert 02/03/ PO
Drehgriff driicken oder mit AUSFUHREN
AUSFUHREN fortfahren

10.Durch Driicken des Drehgriffs den
Vorgang starten

01/03/2010
02/03/2010

AUSFUHREN

11.Daten werden geldscht

LAUFENDEN

DATEN NACH ZYKLUS LOSCHEN

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen AZEC

DRUCK
USB
LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéhlen

NACH DATUM

NACH ZYKLUS
ALLES

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen \AGHDATUM

NACH ZYKLUS
ALLES

9. Den gewiinschten Zyklus auswahlen

SCHOCKFROSTER 1
01/03/2010 14:00
LASAGNE -18°C

PASTA +3°C

10.Drehgriff driicken, um den
ausgewahlten Zyklus anzuzeigen SCHOCKFROSTER 1

01/03/2010 14:00
LASAGNE -18°C
PASTA +3°C

11.Durch Driucken des Drehgriffs den
Vorgang starten PASTA 437G

01/03/2010 19:00
NADEL +22°C  LUFT +22°C

AUSFUHREN
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12.Daten werden geldscht

LAUFENDEN
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ALLE DATEN LOSCHEN

6. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen ARG

DRUCK
USB
LOSCHEN

7. Die Funktion Griff drehen auswéahlen

NACH DATUM
NACH ZYKLUS
IALLES

8. Drehgriff driicken, um die gewahlte
Funktion zu 6ffnen

NACH DATUM
NACH ZYKLUS
IALLES]

9. Durch Driicken des Drehgriffs den
Vorgang starten

MENU
HACCP
LOSCHEN

AUSFUHREN =)

ALLES

10.Daten werden geléscht

LAUFENDEN
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EINSTELLUNGEN

SPRACHE

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU Zu Offnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

3. EINSTELLUNGEN Griff drehen
au SW&h Ie n AUTOMATISCH FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP ﬁ

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
EINSTELLUNGEN zu 6ffnen AR FGCENE

GESPEICHERTE HACCP W
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =

5. SPRACHE Griff drehen auswéhlen
o

DATUM SET/UHR
BEREICH

MULTY

KONTROLLE ZYKLUS

MENU
EINSTELLUN

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
SPRACHE zu 6ffnen

DATUM SET/UHR @
BEREICH MEN
MULTY EINSTELLUN
KONTROLLE ZYKLUS

7. SPRACHE Griff drehen auswéhlen

ITALANO  ESPAGNOL
ENGLISH
FRANCAIS

8. Drehgriff driicken, um die Sprachwahl
Zu bestatigen

ENGLISH

FRANCAIS
IDEUTSCH

ITALIANO ESPAGNOL
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DATUM SET/UHR

. DATUM SET/UHR Griff drehen

auswahlen p— o

. Neuen Wert Griff drehen auswahlen

. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

. EINSTELLUNGEN Giriff drehen
auswahlen AUTOMATISCH FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP ﬁ

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

. Drehgriff dricken, um Abschnitt
EINSTELLUNGEN zu 6ffnen ALTOMATISCH!  FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP W
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

BEREICH MENU
MULTY EINSTELLUN

KONTROLLE ZYKLUS

. Drehgriff driicken, um Abschnitt

DATUM SET/UHR zu 6ffnen SPRACHE

DATUM SET/UHR ﬁ
BEREICH

MULTY

KONTROLLE ZYKLUS

MENU
EINSTELLUN

© m: s

05 MAR 2012

. Drehgriff driicken, um den neuen Wert
Zu bestatigen und weiter zum o
nachsten O m:w

EINSTEL
05 MAR 2012 DATUM/UHR

. = Zur Bestéatigung auswahlen und
Funktion verlassen © mewo

05 MAR 2012
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BEREICH

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

3. EINSTELLUNGEN Griff drehen
auswahlen AUTOMATISCH FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP ﬁ

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
EINSTELLUNGEN zu 6ffnen ALTOMATISCH!  FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP W
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

5. BEREICH Griff drehen auswahlen

SPRACHE ﬁ
DATUM SET/UHR

BEREICH| MENU
MULTY EINSTEL
KONTROLLE ZYKLUS =)

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
BEREICH zu 6ffnen SPRACHE

DATUM SET/UHR @
MENU
EINSTEL.

KONTROLLE ZYKLUS

7. Drehgriff dricken, um den

eingestellten Bereich zu bestatigen

KONDITOREI
BACKEREI
EISDIELE

8. Drehgriff driicken, um zu bestéatigen

KONDITORE!
BACKEREI
EISDIELE
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MULTY

Die Anzahl der verfligbaren Stufen andert sich je nach Gerat.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU Zu Offnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

3. EINSTELLUNGEN Griff drehen
auswahlen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN o
GESPEICHERTE HACCP

MULTY MENU
KUHLEN SERVICE =)

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
EINSTELLUNGEN zu 6ffnen AUTOMATISCH  FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP W
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =

5. MULTY Griff drehen auswéhlen

SPRACHE o
DATUM SET/UHR

MENU
H EINSTEL
KONTROLLE ZYKLUS =)

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MULTY zu 6ffnen SPRACHE

DATUM SET/UHR ﬁ
MENU
EINSTEL

KONTROLLE ZYKLUS

7. Je nach Gerat Anzahl der Stufen Griff

drehen auswahlen S .
10 STUFEN E:V‘E‘;EL
20 STUFEN M‘i%v

8. Drehgriff driicken, um zu bestéatigen

5 STUFEN
10 STUFEN
20 STUFEN
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KONTROLLE ZYKLUS — AUTO ODER MANUELLE

Man hat die Auswahl zwischen Automatikzyklus (AUTO) oder Wahl des Zyklussteuerung nach Zeitsteuerung
oder Nadelsonde durch den Bediener (MANUELL).
Die Defaulteinstellung des Gerats ist auf Automatikzyklus (AUTO) gestellt.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

3. EINSTELLUNGEN Griff drehen

auswahlen AUTOMATISCH  FUNKTIONEN o
GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN SERVICE =)

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
EINSTELLUNGEN zu 6ffnen TSRO

GESPEICHERTE HACCP iy
MULTY EinsTELLUNGEN UGN
KUHLEN SERVICE S

5. KONTROLLE ZYKLUS Griff drehen
auswahlen PRAGHE

DATUM SET/UHR
BEREICH

MULTY
[KONTROLLE ZYKI US|

o

MENU
EINSTEL

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
KONTROLLE ZYKLUS zu 6ffnen S

DATUM SET/UHR @
MENU

EAET‘EFIYCH EINSTEL.

KONTROLLE ZYi LS ] =)

7. Gewaunschte Zyklussteuerung

auswahlen

MANUELLE

8. Drehgriff driicken, um zu bestéatigen

MANUELLE
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SERVICE

ALARME

Ein aktiver Alarm wird durch den Summer und die Anzeige des Fehlers auf dem Display, abwechselnd mit
dem ablaufenden Vorgang, angezeigt. Die RGB-Leiste ist gelb hervorgehoben.
Die Alarme werden in einer Ubersicht gespeichert.

Ein in der Ubersicht gespeicherter Alarm wird durch das Symbol gekennzeichnet A .
Man kann max. 42 Alarme speichern. Durch den letzten Fehler wird der alteste tiberschrieben.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C A SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD -18°C
IFR INFINITY

3. SERVICE Griff drehen auswéhlen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN o
GESPEICHERTE HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN MENU

KUHLEN ERVICE

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
SERVICE zu 6ffnen

AUTOMATISCH FUNKTIONEN ﬁ

GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
=)

KUHLEN [SERVICE

5. ALARME Griff drehen auswahlen
m

ALARMRESET
EINGANGE AUSGANGE MENU
WIEDERHERSTELLEN SERVICE
PARAMETER

FIRMWARE =)

6. Drehgriff driicken, um Alarmliste

anzuzeigen ALARVE]
ALARMRESET
EINGANGE AUSGANGI
WIEDERHERSTELLEN
PARAVETER
FIRMWARE

=

7. Alarmliste mit Drehgriff anzeigen

A04: TURALARM

OFFEN
ANFANG 10:34 28/03/2012
ENDE 10:35 28/03/2012
HOCHSTTEMPERATUR 17°C
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ALARMUBERSICHT

STORUNG

URSACHE

BESEITIGUNG

Displaykarte kann nicht
eingeschaltet werden

Fehlende Stromversorgung
Sicherung defekt
Anschliisse locker

Stromanschluss Uberpriifen
Sicherung austauschen
Anschlusse kontrollieren und ggf. anziehen

Kompressor lauft nicht

Uber- oder Unterdruckwéchter ist in Funktion getreten
Klixon ist in Funktion getreten

Kontaktglied funktioniert nicht
Kompressor-Thermorelais ist in Funktion getreten

Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich

Kompressor funktioniert
ordnungsgemag, kuhlt aber
die Zelle nicht

Verdampfer ist vereist

Kuhlanlage enthalt keine Kihlflissigkeit
Magnet ventil funktioniert nicht
Verflussiger verschmutzt

Tur 6ffnen und Gerét abtauen

Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich
Verflussiger reinigen

Verdampferventilatoren
funktionieren nicht

Storung oder Kurzschlul? der Ventilatoren
Mikroschalter der Tir unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich

Die Ventilatoren des
Verflussigers funktionieren
nicht

Druckmesser defekt

Ventilator defekt

Verflussiger defekt

Kein Konsens der Fernschalter des Kompressors

Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich
Wartung durch den Fachmann erforderlich

Verdampfer taut nicht ab

Abtauvorgang falsch programmiert

Programmierung des Abtauzyklus tUberprifen

ALARM/ANZEIGE

URSACHE

BESEITIGUNG

Uberhitzungs-Alarm
(Konservierung)

Zellentemperatur Gber dem eingestellten Wert

Kehrt die Temperatur nicht wieder zur
Normalsituation zurtick, Fachpersonal rufen

Utnterkihlungs-Alarm
(Konservierung)

Zellentemperatur unter dem eingestellten Wert

Kehrt die Temperatur nicht wieder zur
Normalsituation zurtick, Fachpersonal rufen

Temperaturgrenz-Alarm
(Schnellkihlung/Tiefkiihlung)

Zell- oder Kerntemperatur tiber dem eingestellten Wert

Kehrt die Temperatur nicht wieder zur
Normalsituation zurtick, Fachpersonal rufen

Alarm zellsonde

Zellensonde unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonda verdampfer

Verdampfersonde unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonda kondensator

Kondensatorsonde unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Kondensator Alarm
schmutzing/ kondensator
reiningen

Verflissiger verschmutzt

Verflissiger reinigen

Alarm sonde nadel stift

Nadelsonde unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonde unterhaut stift

Kerntemperaturfuhler unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonde aussen stift

externer Kerntemperaturfiihler unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonde schaltkasten

Schaltkastenfiihler unterbrochen

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm Uberhitz.schaltkasten

Schaltkastentemperatur tiber dem eingestellten Wert

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Turalarm offen

Schnellkiihlraumtr offen
Mikrotiir defekt

Tdr schlieRen
Eingriff des Fachpersonals

BlackOut Alarm

Ausfall der Spannungsversorgung

Nach Wiedereinschalten der Spannung die erreichte
Hochsttemperatur in der Zelle priifen

Uberddruck-Alarm

Hochdruckmesser ausgeldst

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Utnterdruck-Alarm

Niederdruckmesser ausgeldst

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Uberlastungsalarm
Kompressor

Kompressor-Thermorelais ist in Funktion getreten

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Kommunikationsalarm mit
schaltplatine

Kommunikationsfehler zwischen den Platinen von
Schaltkasten und Display

Wartung durch den Fachmann erforderlich

EEPROM Alarm display
platine

Fehler im Datenspeicher

Wartung durch den Fachmann erforderlich

EEPROM Alarm schaltplatine

Fehler im Datenspeicher

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonde nadel stift 1

Nadelsonde unterbrochen 1

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Alarm sonde nadel stift 2

Nadelsonde unterbrochen 2

Wartung durch den Fachmann erforderlich

Sollten Sie nicht in der Lage sein, den Fehler anhand der angegebenen Instruktionen zu beheben, rufen Sie
bitte den Kundendienst. Fiihren Sie in diesem Fall keine anderen Arbeiten aus, vor allem an den elektischen
Elementen des Geréates. Wir bitten Sie die Nummer 1 und die Nummer 5, genau anzugeben, wenn Sie den

Kundendienst anrufen.
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ALARM RESET

. MENU Griff drehen auswahlen

. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen

. SERVICE Griff drehen auswéhlen

. Drehgriff driicken, um Abschnitt
SERVICE zu 6ffnen

. Drehgriff driicken, um Abschnitt
ALARM RESET zu 6ffnen

. Drehgriff dricken, um Abschnitt
ALARM RESET zu 6ffnen

. Bitte warten

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

AUTOMATISCH

FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP
EINSTELLUNGEN
ERVICE

MULTY
KUHLEN

@

MENU

AUTOMATISCH

FUNKTIONEN

GESPEICHERTE HACCP

MULTY
KUHLEN

EINSTELLUNGEN

SERVICE

o

MENU

ALARME

IALARM RESET
EINGANGE AUSGANGE
WIEDERHERSTELLEN
PARAMETER

FIRMWARE

o

MENU
SERVICE

ALARME

ALARM RESET

EINGANGE AUSGANGE
WIEDERHERSTELLEN

PARAMETER

FIRMWARE

w

MENU
SERVICE

ALARM RESET
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EINGANGE AUSGANGE

1. MENU Griff drehen auswahlen

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen

3. SERVICE Griff drehen auswéhlen

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
SERVICE zu 6ffnen

5. EINGANGE AUSGANGE Griff drehen
auswahlen

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
EINGANGE AUSGANGE zu 6ffnen

7. = Auswaéhlen, um die Anzeige zu
verlassen

3222180_DE

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN
GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN ERVICE

@

MENU

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN
GESPEICHERTE HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN
KUHLEN SERVICE

o

MENU

ALARME

ALARM RESET
EINGANGE AUSGANGE
WIEDERHERSTELLEN
PARAMETER
FIRMWARE

o

MENU
SERVICE

ALARME

ALARM RESET
NGANGE A ANC

WIEDERHERSTELLEN

PARAMETER

FIRMWARE

w

MENU
SERVICE

NADEL
UNTERHAUT
AUSSEN

LUFT
VERDAMPFER
KONDENSATOR
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WIEDERHERSTELLEN

Diese Funktion stellt die originalen Parameter wieder her.
ACHTUNG: Bei Nutzung in dieser Funktion bitte an den Hersteller wenden, um die Konfigurationsparameter

genau einzustellen.

1. MENU Griff drehen auswahlen

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen

3. SERVICE Griff drehen auswéhlen

4. Drehgriff driicken, um Abschnitt
SERVICE zu 6ffnen

5. WIEDERHERSTELLEN Griff drehen
auswahlen

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
WIEDERHERSTELLEN zu 6ffnen

7. Passwort durch Drehen des Drehgriffs
eingeben, zur Bestatigung des Werts
und weiter zum néchsten Wert
Drehgriff driicken oder mit
AUSFUHREN fortfahren

Passwort beim SERVICE anfordern

8. Drehgriff driicken, bestatigen und
Bereich WIEDERHERSTELLEN
Offnen

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN ﬁ
GESPEICHERTE HACCP

MULTY
KUHLEN

EINSTELLUNGEN
ERVICE

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN
GESPEICHERTE HACCP

MULTY
KUHLEN

EINSTELLUNGEN
SERVICE

ALARME

ALARM RESET
EINGANGE AUSGANGE

PAI
FIRMWARE

(WIEDERHERSTELLEN
RAMETER

ALARME

EINGANGE AUSGANGE

EDERHERSTELLEN
TER

PARAME
FIRMWARE

ALARM RESET ﬁ

MENU
SERVICE

PASSWORD
1

AUSFUHREN

PASSWORD i

MENU
SERVICE

[AUSFUHREN pi=)
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PARAMETER

ACHTUNG: Bei Nutzung in dieser Funktion bitte an den Hersteller wenden.

1. MENU Griff drehen auswéhlen

Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen

SERVICE Griff drehen auswéahlen

Drehgriff driicken, um Abschnitt
SERVICE zu 6ffnen

PARAMETER Griff drehen
auswahlen

Drehgriff driicken, um Abschnitt
PARAMETER zu 6ffnen

Passwort durch Drehen des
Drehgriffs eingeben, zur Bestéatigung
des Werts und weiter zum nachsten
Wert Drehgriff driicken oder mit
AUSFUHREN fortfahren

Passwort beim SERVICE anfordern

Drehgriff drlicken, bestatigen und
Bereich PARAMETER Offnen

3222180_DE

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

SOFT +3°C
HARD +3°C
IFR

SOFT-18°C
HARD-18°C
INFINITY

AUTOMATISCH  FUNKTIONEN ﬁ
GESPEICHERTE HACCP

MULTY
KUHLEN

EINSTELLUNGEN RED
=)

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN ﬁ
GESPEICHERTE HACCP

MULTY
KUHLEN

MENU

EINSTELLUNGEN
SERVICE

ALARME

ALARMRESET =~
EINGANGE AUSGANGE
WIEDERHERSTELLEN
PARAMETER]

FIRMWARE

ALARME

ALARM RESET
EINGANGE AUSGANGE
WIEDERHERSTELLEN

FIRMWARE

PASSWORD
[}

AUSFUHREN

PASSWORD i

MENU
SERVICE

[AUSFUHREN =)

64




WARTUNG

REINIGUNG UND INTSTANDHALTUNG

REINIGUNG DES KUHLFACHS |

Die Reinigung des Kiihlfachs mul taglich durchgefiihrt werden.

Die Form des Kuhlraums und der einzelnen inneren Bestandteile erfordern eine
entsprechende Reinigung. Ziehen Sie immer vor dem Abtauen den inneren Stopsel.
Schalten Sie den Hauptschalter ab.

Fuhren Sie dann die Reinigung aller Teile durch (Edelstahl, verchromt, aus Plastik oder
lackiert), indem Sie lauwarmes Wasser mit Reinigungsmittel verwenden. Spilen Sie
diese danach und trocknen Sie sie ohne Anwendung von Schleifpapier oder
chemischen Losungsmitteln.

Richten Sie keinen direkten Wasserstrahl auf das Gerat zur Reinigung, vor allem nicht

mit einem Wasserhochdruckstrahlgerat.

Waschen Sie niemals den Teil des Verdampfers mit einem spitzen oder schleifenden
Gegenstand ab.

Man kann das Innere des Verdampfers reinigen, indem man die Knopfe lockert und
den Schutz entfernt.

Waschen Sie mit einfachem Wasser die Turdichtung und trocknen Sie sie )
sorgfaltig mit einem trockenen Tuch.
Ziehen Sie immer dazu Schutzhandschuhe an.
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Sonde manuell reinigen. Lauwarmes Wasser und neutrale Seife oder
Reinigungsmittel mit einer Gber 90 % héheren Bioabbaubarkeit verwenden. Mit
sauberem Wasser und hygienischer LOsung abspulen. Keine Losmittel
enthaltenen Reinigungsmittel (z.B. Trichlorathylen usw.) oder Schleifpulver
benutzen.

ACHTUNG: Die Sonde darf nicht mit siedendem Wasser gereinigt werden. @

REINIGUNG DES LUFTKONDENSATORS

Fur ein korrektes und wirksames Funktionieren des Gerates mufd der Luftkondensator sauber gehalten
werden, damit die Luft zirkulieren und die ganze Oberflache erreichen kann.

Dies mufd maximal alle 30 Tage durchgefiihrt werden. Dabei kann man Birsten, die nicht aus Metall sind,

verwenden, damit der gesamte Staub und weiteres von den Lamellen des Kondensators selbst entfernt
werden.

Der Zugang zum Verflussiger sitzt an der Vorderseite.

Die vordere Schutzverkleidung nach vorne wegziehen und nach rechts drehen.

INSTANDHALTUNG DES EDELSTAHLS

Der Edelstahl wird AlSI 304/1.4301 Stahl genannt.

Zur Reinigung der aus Edelstahl gefertigten Teile, beachten Sie bitte besonders
folgende Anweisungen. Die erste und grundlegende Regel ist, die Qualitat und
die maximale Hygiene der Produkte zu garantieren.

Der Edelstahl hat eine dinne Schicht aus Oxid, die die Bildung von Rost

vermeidet. Es gibt aber Reinigungsmittel, die diese Schicht zerstdéren oder
angreifen kénnen und somit Korrosion erméglichen kénnen.

Informieren Sie sich bei ihrem Lieferanten welches Reinigungsmittel man
benutzen darf, um Stahlkorrosionen zu vermeiden. Ein neutrales
Reinigungsmittel ohne Chlor ist ratbar.

Sollten sich auf der Oberflache Kratzer befinden, polieren Sie sie mit ganz feiner

Edelstahlwolle oder Schleifschwdmchen aus synthetischem Fibermaterial,
indem Sie in Richtung der Glattung polieren.

Achtung: Bei der Reinigung des Edelstahls verwenden Sie keine Eisenwolle
und lassen Sie derartiges nicht auf der Oberflache liegen, da sehr kleiner
Eisenstaub auf der Oberflache bleibt und somit Rostbildung provozieren kénnte.
Dies konnte Vergiftungen verursachen und den Hygienezustand beeinflussen.
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NICHTGEBRAUCH DES GERAT

Wird das Gerat fur langere Zeit nicht gebraucht, befolgen Sie fir die bestmdgliche
Instandhaltung folgende Anweisungen:

Stellen Sie den Netzschalter auf OFF.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Raumen Sie das Gerat aus und reinigen Sie es wie im Kapitel ,Reinigung*
beschrieben.

Lassen Sie die Ture angelehnt, um die Bildung
von unangenehmen Gerlichen zu vermeiden.
Decken Sie das Gerét mit einem Nylontuch ab,
um ihn vor dem Einstauben zu schitzen.

Sollte die Spannung bei Gerdten mit externer
Kalteerzeugung ausgeschaltet werden, nicht
vergessen ebenfalls den Schalter der externen

Kalteerzeugung auf OFF zu bringen.

AUSSERORDENTLICHE WARTUNG

Die Informationen und Anleitungen dieses Abschnitts richten sich ausschlie3lich an Fachpersonal mit Befugnis

zu Eingriffen an den Geratekomponenten.

WARTUNG VIDEOKARTE UND SIGNALGEBER

Stellen Sie den Netzschalter auf OFF.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Um Zugang zur Videokarte und zum Signalgeber zu
haben:

Mod. 10Kg

Losen Sie die beiden Schrauben, mit denen der Boden.
Drehen die Ebene, indem Sie das Netzkabel Adapter.

Ldsen Sie die Schrauben und entfernen Sie die
Abdeckung, um die Grafikkarte und den Encoder
zugreifen.
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Mod. 20Kg

Schraube unter dem Armaturenbrett
abnehmen.
Armaturenbrett abnehmen, indem Sie es

nach vorne abziehen.

Losen Sie die Schrauben und entfernen Sie die
Abdeckung, um die Grafikkarte und den Encoder
zugreifen.

Mod. 72Kg

Schraube unter dem Armaturenbrett
abnehmen.

Drehen Sie das Armaturenbrett nach
oben.

Losen Sie die Schrauben und
entfernen Sie die Abdeckung, um
die Grafikkarte und den Encoder
zugreifen.

Mod. 144Kg

Schraube unter dem Armaturenbrett
abnehmen.

Die vordere Armaturenbrett nach vorne
wegziehen und nach rechts drehen.

Ldsen Sie die Schrauben und entfernen Sie die
Abdeckung, um die Grafikkarte und den
Encoder zugreifen.

3222180_DE 68



INSTANDHALTUNG DER ELEKTROINSTALLATION

Stellen Sie den Netzschalter auf OFF.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Um zu dem elektrischen Schaltbild zu gelangen:

Mod. 10Kg

Die vordere Schutzverkleidung nach vorne wegziehen und
nach rechts drehen.

Schrauben des Verschlusspaneels entfernen.
Verschlusspaneel entfernen.

Verriegelungsschrauben  des  Schaltkastens
entfernen.

Das Schaltkastengehause an der Schiene entlang
bewegen.

Mod. 20Kg

Die vordere Schutzverkleidung nach vorne wegziehen und
nach rechts drehen.

Schrauben des Verschlusspaneels entfernen.
Verschlusspaneel entfernen.
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Verriegelungsschrauben des Schaltkastens
entfernen.
Das Schaltkastengehduse an der Schiene entlang
bewegen.

Mod. 72Kg — 144Kg

Mit Hilfe eines Werkzeugs Deckel des Schaltschranks entfernen, um
von oben an die Bauteile zu gelangen.

3222180_DE 70



FIRMWARE (SOFTWARE)-AKTUALISIERUNG DER PLATINEN

Firmware -Version der Gerateplatinen tberprifen.

1. MENU Griff drehen auswahlen

SOFT +3°C SOFT-18°C
HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

2. Drehgriff driicken, um Abschnitt
MENU zu 6ffnen SOFT +3°C SOFT-18°C

HARD +3°C HARD-18°C
IFR INFINITY

3. SERVICE Griff drehen auswéhlen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN o
GESPEICHERT  HACCP

MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN =)

4. Drehgriff dricken, um Abschnitt
SERVICE zu 6ffnen

AUTOMATISCH ~ FUNKTIONEN ﬁ

GESPEICHERT  HACCP
MULTY EINSTELLUNGEN MENU
KUHLEN [SERVICE =

5. FIRMWARE Griff drehen auswahlen

ALARME ﬁ
ALARMRESET

EINGANGE AUSGANGE MENU
(WIEDERHERSTELLEN SERVICE
PARAMETER

FIRMWARE

6. Drehgriff driicken, um Abschnitt
FIRMWARE zu 6ffnen ALARME

ALARMRESET ﬁ
EINGANGE AUSGANGE MENU

E’DERHERSTELLEN SERVICE
FIRMWARE

7. Firmware-Version der Geréateplatinen
UberprUfen LCD CONTROL BOARD : 0.07 @

MOTHERBOARD : 0.07 e
DATAFLASH : 007 F‘RgRE

AKTUALISIERUNGSVORGANG

Dieser Vorgang darf nur von Fachpersonal vorgenommen werden.
ACHTUNG: Mit dieser Funktion werden alle Originalparameter wiederhergestellt und die individuellen
Zyklen, HACCP-Daten und gespeicherten Alarme beibehalten.

Zur Softwareaktualisierung der Platinen ist ein Pc oder Ahnliches mit Windows Betriebssystem erforderlich.

ACHTUNG: Der Mikroprozessor der Displaysteuerung ist keine direkte Steuerung des
USB-Ports.

Konvertierungskabel RS232/USB besorgen und auf dem Pc oder Ahnlichen einen
Driver zur Datenkonvertierung von RS232 nach USB (Liste der Zusatzausstattung-
KASW) installieren.
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Angaben zum Vorgang entnehmen Sie der “Anleitung zur Aktualisierung der Firmware der Platinen” im
Lieferumfang des Geréts, auf der Webseite www.sagispa.it, in der dem KASW beigelegten CD oder bei
unserem KUNDENSERVICE.

WARTUNG DES VERFLUSSIGERS

Pour accéder a l'installation de condensation, retirer la grille de protection
postérieure en desserrant les vis.

Biegen Sie links komplett Abschrauben der
Stecker an das Kabel der Sonde Herzen
trennen.

Ersetzen Sie den Kerntemperaturfiihler :
durch Aufschrauben der Stecker vollstandig. ..«
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ENERGIEVERBRAUCHSTABELLE

IF51M IF101L IF101S IFR201R IFR202R
IFP202R
Kapazitat des Kuhlzyklus [kg] 22 45 45 120 210
Abkihlungstemperatur [°C] +65 + +10
Abkuhlungszeit [min] 120
Energieverbrauch (Kuhlung ) [kWh/kg] 0,084 0,126 0,126 0,107 0,110
Kapazitat des Gefrierzyklus [kg] 13 27 27 72 144
Einfriertemperatur [°C] +65 + -18
Einfrierzeit [min] 270
Energieverbrauch (Einfrieren ) [kWh/kg] 0,301 0,398 0,398 0,362 | 0,319
Kéaltemittel R452A
GWP 2141
Quantitat der Gefrierflussigkeit [kg] 1,4 2 2 5 | 10
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ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Sie finden den Schaltplan auf der letzten Seite des Handbuchs.

N° BESCHREIBUNG N° BESCHREIBUNG
1 KOMPRESSOR 72 ELEKTRONISCHE KARTE LCD
KOMPRESSORLUETER 73 g:gggggmgSTRAGER MIT UNILPOLARER

2A THERMOGEREGELTE KONDENSATORGEBLASE 75 ELEKTROVENTIL

3 HAUPTKLEMMLEISTE 76 MICROINTERRUTTORE MAGNETICO

3A HAUPTKLEMMLEISTE 77 RAUMSONDE

3B HAUPTKLEMMLEISTE 78 VERDAMPFER-/ABTAUSONDE

9 EVAPORATORLUFTER 79A | MULTIPOINT NADELKERNSONDE

20 WIDERSTAND ANTIKONDENS TUR 79B | MULTIPOINT WIDERSTANDSONDE

21 ABTAUWIDERSTAND/HEIZUNG 80 PTC WIDERSTAND FUR KOMPRESSORGEHAUSE
21A | ABTAUWIDERSTAND/HEIZUNG 86 KONDENSATORSONDE

25 TRANSFORMATOR 87 LAUFKONDENSATOR FUR KONDENSATOR
65 SCHALTSCHUTZ 97A | VERDAMPFERGEBLASE TEILMODUL

66 TEHRMORELAIS 102 | SICHERHEITS-BIMETALLTHERMOSTAT

67 LAUFKONDENSATOR FUR VERDAMPFERGEBLASE 122 | LED-LEUCHTEN
67A | LAUFKONDENSATOR FUR VERDAMPFERGEBLASE 127 RGB-STEUERUNG

69 ERDMASSE 128 | USB-STEUERUNG

70 HOCHDRUCK SICHERHEITSDRUCKSCHALTER 129 | ENCODER STEUERUNG

71 ELEKTRONISCHE KARTE HAUPTSCHALTER
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