
X-TREME



LA REFRIGERAZIONE 
DEL FUTURO:  
ECO-SOSTENIBILE 
& EFFICIENZA 
ENERGETICA



X-TREME

R600a R290

THE REFRIGERATION 
OF TOMORROW:  
ECO-SUSTAINABLE 
AND 
ENERGY-EFFICIENT

Climate-friendly: fluido refrigerante R600a per i modelli 
a temperatura positiva e R290 per i modelli a temperatura 

negativa

Climate-friendly: R600a refrigerant for positive temperature 
models and R290 for negative temperature ones 



X-TREME
ALTA EFFICIENZA ENERGETICA:  
RISPARMIO, PRESTAZIONI, AFFIDABILITÁ
HIGH ENERGY EFFICIENCY: 
SAVINGS, PERFORMANCE, RELIABILITY



A B C D E F G

€ 81 € 113 € 161 € 242 € 274 € 306 € 371

- 290€

n°72

STORAGE 

QUALITY

CLASSE ENERGETICA
ENERGY EFFICIENCY CLASS 

CLASSE CLIMATICA
CLIMATE CLASS 

- Apertura di 7 secondi
- Ogni 10 minuti
- 72 aperture in 12 ore

- Door opening for 7 seconds
- Every 10 minutes
- 72 openings in 12 hours

Qualità della conservazione 
e uniformità della temperature 
garantite da STRESS TEST 24H 
temperatura ambiente +40°C 
con 40% di umidità relativa

Storage quality and temperature 
uniformity guaranteed by a 
24H STRESS TEST at a room 
temperature of +40°C and 40% 
relative humidity:

*Regolamenti Ecodesign (2015/1094) e Energy labelling (2015/1095) – comparando un frigorifero 
XE70 con equivalenti - Costo dell’energia 0,2375 €/kWh (stima al 1/04/2023 fonte ARERA) e 
volume medio netto 455lt • Ecodesign (2015/1094) and Energy labelling (2015/1095) regulations - 
comparing an XE70 refrigerator with equivalent ones - Energy cost: 0.2375 €/kWh (estimated as of 1st 
April 2023, source ARERA); average net volume: 455 litres.

RISPARMIO tra la classe A e la classe G (Euro/anno) • SAVINGS between class A and class G (Eur/year)

anno/year*



  cm W
XE70 A

68,4x80x204
-2 / +8

+43 (5)

270
XE70B C -22 / -15 670
XE150 A

139x80x204
-2 / +8 540

XE150B C -22 / -15 1350

139 CM 68.4 CM

X-TREME

elettrico 
electric

* Ecodesign (EU 2015/1094) - Energy Labelling (EU 2015/1095) • ** Sbrinamento automatico con evaporazione automatica della condensa - Automatic defrosting with 
automatic condensation drainage



DESIGN DI QUALITA’, FLESSIBILITA’ DI UTILIZZO,  
DURATA NEL TEMPO, IGIENE TOTALE
QUALITY DESIGN, FLEXIBILITY,  
DURABILITY, AND TOTAL HYGIENE

Fianchi interni stampati in 
acciaio inox AISI 304, 20 
posizioni: flessibilità ed 

igiene totale

Press-formed AISI 304 
stainless steel internal sides, 

20 positions: maximum 
flexibility and hygiene

Struttura interna ed esterna 
interamente in acciaio 

inox AISI 304:
 massima robustezza

AISI 304 stainless steel 
internal and 

external structure: 
maximum sturdiness

Gruppo motore ad alta 
efficienza energetica: 

risparmio elevato con ridotti 
consumi energetici

High energy efficiency 
motor unit: considerable 

savings and reduced energy 
consumption

Refrigerazione ventilata: 
uniformità 

della temperatura 
in camera

Ventilated refrigeration with 
an air conveyor system: 

temperature uniformity in the 
chamber

Dotazione: 4 griglie GN 2/1 
+ 1 griglia di appoggio in 

acciaio inox per vano, luce led 
e serratura

Equipment: n.4 GN 2/1 grids 
+ 1 support grid in stainless 
steel each compartment, LED 

lighting and key-operated lock

Scheda elettronica, segnalazione 
allarmi HACCP e connessione al 

portale APO.LINK 
(con accessorio)

Control panel with electronic PCB, 
HACCP alarms signalling and 

connection to APO.LINK portal 
(via accessory)

Guarnizioni Triple Action, 
a tripla camera: 

migliore isolamento

Three-chamber 
Triple Action seals: 
the best insulation

Evaporatore esterno 
al vano con trattamento 

anti corrosione: 
durata illimitata e maggiore 

capacità di stoccaggio

Evaporator outside 
the compartment with 

anti-corrosion treatment: 
unlimited durability and 
larger storage capacity



REFRIGERATION UNIT
Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - Italy
Tel. +39 0736 22601
Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS
ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Società soggetta a direzione e coordinamento
di Marmon Retail Technologies Company
41012 Carpi (MO) - Italy - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411
www.angelopo.com
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