


DIE KUNST,
FREUDE ZU
SCHENKEN
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PASTRY &
BAKERY

Das grof3e Angebot der Reihe PASTRY & BAKERY ist all jenen
gewidmet, die ihren Kunden traditionell hergestellte Produkte von
hoher Qualitat anbieten méchten, die sifle Augenblicke voller Genuss
schenken kannen.

Kihlschranke, Kihltische, Schockfroster/Schnellkiihler und
Garschranke mit verschiedenen Gréfien und Funktionen garantieren
hochste Qualitat dank fortschrittlichster Lagerungstechnologien sowie
der Verwendung robuster und zuverlassiger Materialien.

O6wunpHoe npepnoxeHune PASTRY & BAKERY pa3paboTtaHo ans Tex, KTo
npepnnaraet CBOMM KNEHTaM apTur3aHanbHyo NPoAYyKLM0 NOCTOAHHOMO
BbICOKOrO KauecTBa, JapALLyt0 MOMEHTbI HEXKHOCTU 1 YAOBONbCTBUA.

XonopawnbHble WKadbl, XONoAWbHblE 6a3bl, yCTPONCTBA LWOKOBOIO
OXNaXxAeHuA 1 6bICTPON 3aMOPO3KU 1 LKadbl OCTAHOBKM MpoLiecca
OPOXKEBAHUA C Pa3HbIMK pa3Mepamm 1 GYHKLMAMY, rapaHTHpYoT
Hawsyyllee KauecTBo, 6narofaps NCMob30BaHIO MPOUHbIX U HAAEXKHbIX
MaTepuasos.



DIE FREIHEIT,
WAHLEN ZU KONNEN

CBOBOA
BbIBOPA




GARSCHRANKE

Die Garschranke der Linie PASTRY & BAKERY gestatten die optimale
Verwaltung der Zeit und eine vollstandige Rationalisierung des
Produktionsprozesses unter Garantie einer hohen Produktqualitat,
die stets abrufbar und personalisierbar ist.

Dank fortschrittlicher Kontrollsysteme kénnen Sie die Géarphasen
eines Lebensmittels durch die Steuerung der Temperatur, der Zeit
und der relativen Feuchtigkeit kontrollieren: Mithilfe entsprechender
Einstellungen kann die Géarung von Teig gestoppt, verlangsamt und
wieder aktiviert werden.

LHKADDI
OCTAHOBKW®
[TPOLECCA

Llkadbl ocTaHOBKYM NpoLecca ApoxkeBaHus nuHum PASTRY & BAKERY
ob6ecneyrBaOT ONTMMaNbHOE YNpPaBeHUsl BPEMEHEM U MOJTHYO
paumnoHanM3aumio NPOM3BOACTBEHHOIO NPOLIeCCa, C rapaHTmen
NOCTOAHHOrO KayecTBa NPOAYKTa, C BO3MOXXHOCTbIO NepCoHann3aummn.

Bnarofaps aBaHrapZHbIM CUCTEMAM KOHTPOJIS, MOXKHO YMNpaBsaTb
pasnuyHbiMu dpazamu pepmMeHTaL MM NPOLYKTa, MPY MOMOLLY
PerynnpoBKu TeMMepaTypbl, BOEMEHV 11 OTHOCUTENbHON BA>KHOCTU:
npu NOMOLLM COOTBETCTBYIOLLUMX PErYIMPOBOK MOXHO 3a6/T0KMPOBaTh,
3aMeASIMTb U BO3OOHOBUTL MPOLIECC APOXKKEBAHMSA.
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NIGHT & DAY
KUHLUNG: Umluftkihlung mit Rippenverdampfer
mit gréBtmaglicher Warmetauscherflache und
Korrosionsschutzbehandlung fir eine unbegrenzte
Lebensdauer; GARUNG: Erhitzen durch
Umluftsystem mit elekirischen Widerstanden und
genauer Kontrolle der relativen Feuchtigkeit Gber
einen Feuchtigkeitsregler

OXNNAMAEHWE: BeHTUnupyemas cctema c
NenecTkoBbIM UCMapuTenem paspaboTtaHa Takmum
06pa3zom, YTobbl MOAYUMTL MakCMMasbHyIO MaoLaab
TennoobmeHa, 1 MeeT aHTVKOPPO3VOHHYI0
06paboTKy, 0becneurBaloLLy0 HEOrPaHNYEHHDI
cpok cnyx6bl; IPOMMEBAHUE: BeHTUNMpyeman
cUCcTeMa HarpeBa C 3NeKTPUYeCcK/ MY
HarpeBaTesIbHbIMI SN1IeMeHTaMM 1 TOYHbIM
KOHTPOJIEM OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTY NpK
MOMOLLY YCTPONCTBA U3MEPEHNA BNAKHOCTU
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DIE DETAILS,

AUF DIE ES ANKOMMT

BAMKHbIE
OETANU

I —
AlSI 304

Einteilige Struktur aus Edelstahl AISI 304

LlenbHaa KOHCTPYKLUA 13 HepKaBeloLLel
ctanu AlSI 304

+43°C

Umgebungstemperatur +43°C: Leistung

und Zuverldssigkeit auch unter extremen
Umgebungsbedingungen

Temnepatypa okpyatoLen cpefbl + 43°C:

HafeXXHOCTb aXKe B CaMblX SKCTPEMarbHbIX
YCII0BUAX OKpY»KaloLern cpeabl

gl

Schalttafel mit LCD-Display, das die
Ausfihrung der Vorgdnge sowohl im
automatischen als auch im manuellen

Modus

MaHenb ynpaBJieHuA C gucruieem
NO3BOJIAET OCYLLUECTBJIATD ynpaB/ieHNe Kak
B PYYHOM, TaK I B aBTOMaTU4€CKOM pexkrnme

75 mm

oA k¢

Isolierstérke von 75 mm (Mod. KAFRI,
60 mm) aus Polyurethan ohne FCKW:
Gesicherte Leistung und Umweltschutz

TonuwmHa n3onauum 75 mm (moa. 60 mm)
13 nonmypetaHa 6e3 YYKM: rapaHTupyet
ONTVMabHbIE XapaKTEPUCTUKI, COXPaHAS
npwu 3TOM OKpPY>KaloLLyto cpeay

Umkehrbare Tir mit automatischem
TurschlieBmechanismus fir Offnungen
unter 90°

,U.Bepb C BO3MOXHOCTbIO U3MeHEHWNA
HanpaBneHnAa OTKPbITUA C cucTemonm
ABTOMAaTM4eCKOro 3aKpbiTva npn

OTKPbITUN MeHbLLe, Yem Ha 90°
Zahnstangen aus Edelstahl AISI 304

L
mit 80 Positionen und einem Abstand

- ean
15 mm, LED-licht und Schloss

E—

3y6uaTble pelku U3 HepXKaBetoLLen cTanu
AISI 304 c 80-t0 nonoXxeHnAMM ¢ warom 15
MM, CBETOAMOAHAA NOACBETKA
1 3aMOK

-
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Luftzirkulation TotalCold, die nicht direkt auf die
Lebensmittel gerichtet und fiir eine einheitliche
Garung gleichmdBig in alle Facher geleitet wird

Mpy NOMOLLM CUCTEMBI LMPKYAALMMI BO3AYXa
TotalCold, BO3yX He HanNpaBnAETCA Ha NPOAYKT,
a pacnpegenseTcs Mexay Bcemy YPoBHAMM /1A

obecreyeHns PaBHOMEPHOTO APOXKKEBAHNS

EasyMaintenance: Zugang zu allen
Bedien- und Kontrollelementen mittels
klappbarer Instrumententafel

Cnctema “EasyMaintenance”: BOCTYNHOCTb
BCeX QYHKLMOHaNbHbIX OPraHOB 1
KOHTPOJb NPV MOMOLLM NMOAHUMAEMON
dpoHTanbHo NnaHenu

Innenkammer mit abgerundeten Ecken,
Verdampfer auBBerhalb des Kihlraums,
leicht ausbaubare Zahnstangen und
diamantgeschliffener Boden fir eine
perfekte Hygiene

BHYTpeHHss Kamepa C 3aKpyrieHHbIMA
Yrnamu, Nerko CHMaeMmble CTOVKM Ais
obecrneyeHnA MaKCManbHOWM YNCTOTbI



LEGT AUCH IN DER

RICHTIGEN LAGERUNG

CEKPET... 1 B TIPABJTbHOM

DAS GEHEIMNIS. ..
XPAHEHUN
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KUHLLAGER-
SCHRANKE

Die richtige Lagerung von hochwertigen Rohstoffen, Dekorationen und
fertigen Produkten ist eine Tugend, die Profis auszeichnet, die nach
dem Besten streben. Profis, die jedem einzelnen ihrer Schritte héchste
Aufmerksamkeit schenken und wissen, dass nur die richtige Lagerung
ein einwandfreies Produkt im Hinblick auf Gesundheit und Qualit&t
gewdahrleisten kann.

Die Khlschrénke der Linie PASTRY & BAKERY sind die beste Wahl:
Sie reprasentieren das Know-how eines Herstellers, der seit mehr
als 30 Jahren auf dem Markt ist, kombiniert mit der konstanten
Erforschung fortschrittlicher, zuverlassiger und leistungsstarker
KGhlsysteme, und sind unverzichtbare Gerate fir jede Backstube.

XOJ1OWNJTbRblE
LKA®ODbI

MpaBunbHOE XpaHeHMe Cbipbs, YKPALIEHWI U KOHEYHOTO NPOAYKTa

- 3TO YCJI0BUA, HEO6X0AMMble AiA NPOdECCMOHANbHOIO NOAX0Aa,
npenycMaTpriBaloLLEro BHUMaHME K Kaxkaol paboyen dase 1 K
NpPaBUIbHOMY XPaHEeHNI0, KOTOPOE ABJIAETCA rapaHTrel obecrneyeHuns
CBEXECTVW 1 KauecTBa 1 NpogyKTa.

XonopunbHble wkadbl nuHumM PASTRY & BAKERY sBnatoTca nyywwnm
Bblbopom: Hoy-xay, ncnonb3yemoe Ha pbiHKe yxe 6onblue 30 feT,

BMeCTe C MONCKOM NepefoBbIX CUCTEM OXTaXAeHUA, OTANYaAIOLLMXCA
HafeXHOCTbIO M KQYeCTBOM - 3TO HEOOXOANMbIE MHCTPYMEHTbI A1A HaLlel
nabopatopumn.



DIE BESTE KONTROLLE FUR ALLE
ANFORDERUNGEN

Leiterplatte mit HACCP-Alarmen, erméglicht
die Einstellung der relativen Feuchtigkeit auf
75 % oder 90 %; Sonderfunktionen: Hyper
Cold fir eine sehr schnelle Kihlung der
Kammer sowie Energy Saving System (bei
Modellen mit positiver Temperatur) fir eine
bedeutende Energieersparnis

ANA BCEX TPEBOBAHUN,
HAUNYYLLUIA KOHTPOJIb

DNeKTPOHHaA nnata c aBapuUnHoOn
nHankaumen ctaHgapta HACCP,

C BO3MOXHOCTbIO perynmposarb
OTHOCUTESIbHYIO BIaXXHOCTb OT 75% [0 90%;
co cneuymanbHbiMn GyHKUmaAmN: Hyper Cold,
L2171 OYeHb 6bICTPOro oxnaXkaeHusA B Kamepe
n Energy Saving System (gna mogenei

C NOJIOXKMTENbHON TeMnepaTypon) AnA
3HaYNTENbHON 3KOHOMUW SHEPrnn




DIE BESTE
WAHL

HAUAYYLLUNA
BblbOP
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AlSI 304

Einteilige Konstruktion vollsténdig aus
Edelstahl AISI 304

Kopnyc aBnaetca HecyLuen
KOHCTPYKLMEN, MOJTHOCTbIO BbIMOMIHEHHOW
13 HeprkaBetoLwen ctanu AlSI 304

+43°C

Umgebun ystemperatur +43°C: Leistung

und Zuverldssigkeit auch unter extremen
Umgebungsbedingungen

Temnepatypa okpyatoLen cpefbl + 43°C:

HaeXXHOCTb faKe B CaMbIX 3KCTPeMaJsibHbIX
ycnoBuax 0pr>Ka|ou4e|?1 cpenbl

75 mm
3 |«

-

Isolierstérke von 75 mm aus Polyurethan
ohne FCKW: Gesicherte Leistung und
Umweltschutz

TonwuHa nsonauum 75 mm 13
nonuypetaHa 6e3 YYKM: rapaHTrpyet
ONTUMasbHbIe XapaKTEPUCTUKIN, COXPAHASA
npu 3TOM OKPY>aloLLyto cpeay

aYa 4
Va0 out

Verdampfer auBBerhalb des Fachs mit
Korrosionsschutzbehandlung: unbegrenzte
Lebensdauer und erhéhte Speicherkapazitdt

Mcnaputenb pacnonoeH cHapy»Ku
OTCeKa, C aHTUKOPPO3MIAHBIM MOKPbITAEM:
HeorpaHMYeHHbIN CPOK KCMTyaTaLmy 1
6orblue none3Horo obbema Ans XpaHeHns

Umkehrbare Tir mit automatischem
TirschlieBmechanismus fir Offnungen
unter 90°

[1Bepb C BO3MOXHOCTbIO U3MEHEeHNA
HanpasneHUA OTKPbITAA C CUCTEMON
ABTOMATMYECKOro 3aKpbITUA Npu
OTKPbITUN MeHbLLe, Yem Ha 90°

Zahnstangen aus Edelstahl AISI 304 mit
40 Positionen und einem Abstand
30 mm, LED-licht und Schloss

Cronkm n3 Hepxasetowen ctanm AlSI 304
C 40-a nonoxeHnamu ¢ warom 30 mm,
LED light, ceeTognogHas nogcseTka
1 3aMOK

¢\
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Umluftkihlung mit Luftzirkulation
TotalCold, die nicht direkt auf die
Lebensmittel gerichtet

Cuctema BEHTUNIMPYEMOTO OXNTaXAeHUA
C uMpKynauveli Bosgyxa TotalCold,
HamnpaBnAeMOro He Ha NPOAYKT

EasyMaintenance: accessibilita a tutti
gli organi funzionali e di controllo
mediante cruscotto frontale sollevabile

Cuctema BEHTUNNPYEMOTO OXJTaXKAEHNS
C uMpkKynsauuen sosgyxa TotalCold,
HanpaBiAEMOro He Ha NPOAYKT

Innenkammer mit abgerundeten Ecken, leicht
ausbaubare Zahnstangen, diqman’rgesckliﬁener
Boden und Reinigungsloch fiir eine perfekfe
Hygiene (mod. -2/+8 °C)

BHYTpeHHAA Kamepa € 3aKpyrieHHbIMI Yriami, erko
CHVIMAeMble CTOMKM, AHO C aiMa3HbIM MOKPbITVEM
11 OTBEPCTVIE 1 MOVIKM [, AN obecneyeHns
MaKcManbHoW rurnebl (mod. -2/+8 °C)



GROSSE VORTEILE
FUR UNENDLICHE
FLEXIBILITAT'
BOJIbLUUE

KBS...
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Die robusten und zuverlassigen Kihltische der Linie

Pastry & Bakery sind unverzichtbare Gerdte fir jede
Backstube: Sie garantieren nicht nur die perfekte Lagerung
von Lebensmitteln, sondern sind zugleich auch ideale
Arbeitsflachen und gestatten so eine optimale Nutzung

des verfigbaren Platzes.

B —
AlSI 304

Einteilige Struktur aus Edelstahl AISI 304

LlenbHaa KOHCTPYKLUA 13 HepKaBeloLLel
ctanu AlSI 304

|\...A . M I

Lieferbare Modelle mit Arbeitsplatte und
hinterer Aufkantung, mit Arbeitsplatte
oder ohne Arbeitsplatte

Mogenv focTynHbl ¢ pabounm CTonom
C MJIVHTYCOM Ha CToJeLlwHuLe, pabounm
CTONOM 1 6e3 pabouero cTona

(= ]

i}

Bedienfeld mit digitalem Thermometer-
Thermostat und Kommunikationsanschluss
ausgestattet, ermdglicht die Einstellung der

relativen Feuchtigkeit auf 75% oder 90%

MaHenb ynpaBneHus ¢ LMdpoBbIM
TEPMOMETPOM-TEPMOCTATOM 1 MOPTOM ANA
KOMMYHUKaLMI, C BO3MOXXHOCTbIO PerynmpoBath
OTHOCUTESbHYI0 BNaXHOCTb OT 75% A0 90%

MpouHble 1 HafeXHble, OxNaxaatowye 6a3bl IMHKK Pastry &
Bakery aBnsoTca HEO6XOAMMbIM UHCTPYMEHTOM 1A Nt060M
nabopaTopun: OHV rapaHTMPYIOT 6e3yrnpeyHble YCI0BuS
XpaHeHMs NPOAYKTOB 1 NMO3BONAT UAELASTbHO KCMOSb30BaTb
MPOCTPAHCTBO, TaK Kak MOTYT MCMONb30BaTbCA TakXKe 1 B

KauyecTe paboumnx NoBepxHOCTEN.

55 mm

o |«

Isolierstarke von 55 mm aus Polyurethan
ohne FCKW: Gesicherte Leistung und
Umweltschutz

TonwmHa nonauum 55 mm 13
nonuypetaHa 6e3 YYKM: rapaHtupyet
ONTUMasbHbIE XapaKTEPUCTUKN, COXPAHASA
Npu 3TOM OKpPY»KatoLLyto cpegy

0 0
0 0
O O

Zahnstangen aus Edelstahl AISI 304 mit
7 Positionen und einem Abstand 75 mm

Cronku n3 Hepxasetowen ctanm AlSI 304 ¢
7-10 MONOMXEHNAMWN, LWIar 75 Mm

>

U-férmige Luftzirkulation: Zuverlassigkeit
und Installations-Zuverlassigkeit

U-LMpKynAaLmMA BO3ayxa: HafeXKHOCTb 1
r’MOKOCTb YCTAaHOBKM

aYa 4
VsV out

Verdampfer auBBerhalb des Fachs mit
Korrosionsschutzbehandlung:
unbegrenzte Lebensdauer

VicnapvTenb pacnonox)eH cHapyxu
0TCeKa, C aHTUKOPPO3UIHbBIM MOKPBITAEM:
HeorpaH1YeHHbIN CPOK KCrTyaTaLmm

t

*(i '

Gepresster Innenboden mit abgerundeten
Ecken, leicht ausbaubare Zahnstangen und
Reinigungsloch fiir eine perfekte Hygiene

LLITamnoBaHHOE AHO C 3aKPYreHHbIMU
YIIaMu, IEFKO CHIMaeMble CTOMKM 1
OTBEPCTVIE A/A MOKM 71 0becreyeHs
6€e3ynpeyHoil YNCToTbI

Herausziehbare Motoreinheit: Einfache
und schnelle Wartung

BblABUraembIi arperaTHbli y3e: NpocTomn
1 ObICTPbIN yxon



SUSSE .
LEISTUNGSFAHIGKEIT

CNALKUE
OYHKLUN




DFS...

Die Schnellkihler/Schockfroster PASTRY & BAKERY vereinen die
Qualitat der Ergebnisse mit einer kinderleichten Bedienung. Sie
wurden entwickelt, um die Produktionstatigkeit in der Backstube zu
verbessern, denn sie biefen stets eine hohe Produktqualitat sowie
eine erhebliche Senkung der Betriebskosten.

Méglichkeit zur Auswahl des Zyklus, der am besten fir die
jeweiligen Anforderungen geeignet ist:

e Schnellkihlung, zeitgesteuert und/oder mit Kerntemperatursonde,
von +90 °C auf +3 °C

e Schockfrostung, zeitgesteuert und/oder mit Kerntemperatursonde,
von +90 °C auf-18 °C; bei Fehlen der Kerntemperatursonde fihrt
der Schockfroster automatisch einen zeitgesteuerten Zyklus durch

Nach jedem Zyklus werden die Lebensmittel durch das
automatische Umschalten auf die Lagerfunktion (mit Plus- oder
Minustemperaturen) gesichert.

Kamepbl LWOKOBOro oxsiaxaeHna/Kamepbl 6bICTPOM 3aMOPO3KHY C
oTpuuaTenbHor Temnepatypoli PASTRY & BAKERY couetatoT B cebs
KauecTBO pe3y/nbTaToB 1 YUpe3BblUYaliHy NPOCTOTY SKCMIyaTaLuu,
1 NpepsiaratoT BbICOKOE KauecTBO MNPOAYKLMUN U 3HaUUTeIbHoe
CHUXKEHNe CTOMMOCTM YNpaBineHus.

Bo3moxHOCTb BblOOpa LiMKNa, Hanbosee oTBeyatoLero CO6CTBEHHbIM
TpeboBaHUAM:

« BbicTpoe WoKoBOE OXNaXKAeHne, Mo BpeMeHW /Ui no Temneparype
c nomoubio Tepmoltyna, ot +90 °C go +3 °C

« BbicTpoe 3amoparkuBaHue, Mo BpeMeH U B 3aBUCUMOCTA OT
TemnepaTtypbl, onpegenaemon Tepmotyynom, o +90 °C go -18 °C.

Mpw oTCYyTCTBUM TEPMOLLYTa, KaMepa LLOKOBOMO OXNaXAeHWA -
MOPO3UIIbHNK OCYLLECTBAAET LUK MO BPEMEHMN.

Mocne KaXaoro LMKIa NuLLa aBTOMaTUYECKM NePexoamnT B PEXIUM
JaNibHeNWero XpaHeHVs NPy NONOXMTESIbHOW /W OTprLLaTeNbHOM
Temneparype.
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SCHOCKFROSTER -
SCHNELLKUHLER

KAMEPbI BbICTPOTO OXJTAMKIAEHIAA -

MOPO3NTbHINKA

L.
AlSI 304

Einteilige Struktur aus Edelstahl AISI 304

LlenbHaa KOHCTPYKLMA 13 HepKaBeloLLein
ctanu AlSI 304

T - T
Umkehrbare Tir mit automatischem

TirschlieBmechanismus fir Offnungen
unter 90°

[1Bepb C BO3MOXHOCTbIO U3MEHEHNA
HanpasBfeHnA OTKPbITUA C CUCTEMON
ABTOMATMYECKOro 3aKpbITUA Npu
OTKPbITUM MeHbLUe, Yyem Ha 90°

oooa
ooo
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Bedienfeld mit elektronischer Platine mit Tasten
fir den schnellen Zugriff auf die wichtigsten
Bedienfunktionen und mit Verwaltung der
Sonde im Herzen des Produkts

aHenb ynpaBneHya ¢ 31eKTPOHHON MiaTon

C KNaBMLLAMU BbICTPOro JOCTYNa K OCHOBHbIM

bYHKLMAM NCNONb30BaHWA 1 C ynpaBieHnem
AaTYVKOM B CAaMOM U3AENNN

75 mm

o |«

Isolierstarke von 75 mm
(Mod. ...51... 55 mm)

TonuwmHa n3onauum 75 mm
(mog. ...51... 55 mm)

0 0
0 0
0 0

Kammer ist geeignet fir Backbleche GN
60x40 cm, Zahnstangen aus Edelstahl
AlSI 304 mit einem Abstand von 30 mm

Kamepa gna npotusHen GN 60x40 cm,
CTOVIK/ 13 HEep»KaBeloLLen CTanu, C LLarom
30 Mmm

Das Luftkihlungssystem wurde so
konzipiert, dass kein direkter Luftstrom
die Lebensmittel trifft

CucTeMa BEHTUIMPYEMOTO OXJTaXKAEHNA
pa3paboTtaHa Ana LMpKynaumMm Bo3ayxa,
HE HanpaB/IAEMOro Ha NPOAYKT

+32°C

Umgebungstemperatur +32°C: Leistung
und Zuverlassigkeit auch unter extremen
Umgebungsbedingungen

Temnepatypa okpyxatowen cpefbl + 32°C:
HaZEeXHOCTb Aa)e B CaMbIX SKCTPEMASTbHbIX
YCITOBUAX OKPY»KaloLLel cpeabl

Schnelle Wartung: Abdeckung mit
Liftungsgebldse mit zur Offnung
dienenden Scharnieren fir die komplette
Reinigung des Verdampfers

BbICTpOE O6CJ'Iy)KMBaHVIEI BEPXHAA NaHeNb C
oxXNnagunTesibHbIMU NoNacTAMN, C LUAPHNUPHbIM
coefnHeHneM, C BO3SMOXXHOCTbIO ee
OTKPbITNA ANnA NOJIHOW OYNCTKM ncnaputena

Absolute Hygiene: Innenkammer mit
abgerundeten Ecken, diamantgeschliffener
Boden, Reinigungsloch und leicht ausbaubare
Zahnstangen aus Edelstahl AISI 304

MaKcuMarbHas rUrmeHa: BHyTPEHHsS Kamepa

C 3aKPYrEHHbIMM yriam, GOPMOBaHHOE AHO,

OTBEPCTYIE ANA MOVIKM 1 NIETKO CHUMAIOLLMECs
CTONKU U3 HepKagetowen ctanu AlSI 304



TECHNISCHE INFORMATIONEN
TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

GARSCHRANKE - LLIKA®bI OCTAHOBKW NMPOLIECCA

2
(60x40x4 cm) 5~

KAF...
KAFTN 5/ 435 1650
20
62x81,5x204 (60x40x4 cm) 20
KAF1B 18 / +35 1650
KAF2N -5/ +35 1800 20
(60x80x4 cm)
82x101,5x204 0 20
KAF2B -18 / +35 1900 (60x40x4 cm)
1 B E
60x80x4 cm) ===
KAFRI* 96x140x243 2/ +35 2300 ( ) Fz

Kihlphase: automatisches Abtauen und automatisches Verdunsten des Kondenswassers - ®asbi OxnaxaeHus: aBToMaTyeckiie pasmMopaxmBaHne 1 UCNapeHue KoHAeHcaTa »
* = Mod. KAFRI Standardausstattung: Stof3stangen, Feuchtigkeitssonde und Befeuchtungsset, elekirische Widersténde - Moa. KAFRI KomnnekTaumsa: Hanpasnsiolwme ans
TenexeK, 30H7 BNaXXHOCTU 11 HaBOP yBNaKHEHIS, SNIEKTPUUECKIE HarpeBaTe/bHbIe SleMeHTbI

KUHLLAGERSCHRANKE - XONOAWNbHBIE LUKADbI

* D
KFS...
4
KFSTNHC B 2/ +8 170
20
62x80X204 (60x40x4 cm) 20
KFS1BHC C 22/-15 680
KFS2NHC C 2/+8 250 20
(60x80x4 cm)
82x100x204 0 20
KFS2BHC D 22 /-15 920 (60x40x4 cm)

Verfigbare Modelle KFSDR..., fir Betrieb mit Fernkiihlaggregat vorgeristet. Kihmittel R452a - foctynHo moaenn KFSDR... HacTpoeH Ans yaaneHHoi rpynmbl. XnagareHT R452A
- * = Ecodesign (EU 2015/1094) - Energy Labelling (EU 2015/1095)



100%

Made in ltaly
I I
KUHLTISCHE - OXNAXOAIOLME CTOJbI
P
KBS...
—_—

KBST1A C 110x80x96,5

7
KBST1IM C 110x80x88 300 (60x40x4 cm) 7
KBS11 C 110x72,5x83
KBS16A C 160x80x96,5

14
KBS16M C 160x80x88 2/ +8 320 (60x40x4 cm) 7+7
KBS16 C 160x72,5x83
KBS21A D 210x80x96,5

21
KBS21M D 210x80x88 360 (60x40x4 cm) 7+7+7
KBS21 D 210x72,5x83
* = Ecodesign (EU 2015/1094) - Energy Labelling (EU 2015/1095)
SCHOCKFROSTER - SCHNELLKUHLER - KAMEPbI BbICTPOTO OXJTAXKIOEHWNA - MOPO3WJTbHNKW

CEN
DFS... +90 / +3°C
6
DFS51M 74,5x72x90 20 kg 1200 (60x40x4 cm) 5
12

DFS101L 80x83x185 42 kg 3200 (60x40x4 cm) 10
DFS171L 80x83x199 65 kg 4500 7 17

(60x40x4 cm)




Vgold

REFRIGERATION UNIT

Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - ltaly

Tel. +39 0736 22601

Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Societd soggetta a direzione e coordinamento

di Marmon Retail Technologies Company

41012 Carpi (MO) - ltaly - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411

www.angelopo.com

www.apwvd.it (02/24) 7Y20131

M3roToBuTeNb OCTaBNAET 3a cOboW npaso 6e3 npeaBapuTenbHOro npeaynpexaeHna BHOCUTb B U3[enune TeXxHn4Yeckme n pmsaﬁHepCKme NU3MeHeHunA

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, das Produkt und das Design ohne Vorankiindigung technisch zu éndern

TRR Marmon Foodservice

MARMON

BB W Technologies

A Berkshire Hathaway Company



