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KAGLS...

Handwerkliches Eis ist ein gesundes Lebensmittel, das Momente

des Vergnigens bietet, reich an Emotionen. Seine Erhaltung muss sein
Aussehen, seinen Geschmack und seine Cremigkeit garantieren.

Das Ergebnis einer groBen Leidenschaft fir dieses Lebensmittel, in
allen seinen Formen und Geschmdckern, sind die Gefrierschrénke fiir
Speiseeis KAGL6..., dank modernster Lagertechnologien, die Garantie
for ein Produkt, das immer perfekt fir jeden Moment

des Tages ist.

DepMmepcKoe MOPOXKEHOE - 3TO 340P0BadA NKLLA, AAPALLAA MOMEHTbI
YAOBOJIbCTBMA, HAaMOMHEHHbIe SMOLMAMMN. [1pU XpaHeH JOMKeH
COXPaHWTCA ero BHeLWHWI BUA, BKYC 1 TeKCTypa.

Mnogom 6onbLUo N06BYM K STOMY NakOMCTBY BO BCeX ero Gpopmax 1 BKycax
ABNAIOTCA MOPO3USIbHble WKadbl Ansa MopoxkeHoro KAGL6 ... bnarogaps
CaMblM NepefoBbIM TEXHONOMMAM XPaHEHWA, OHW FrapaHTUPYIOT, YTO
NpoAayKT Bcerga byaeT ngeanbHbIM B 1060 MOMEHT AHSA.
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SISTEMA TOTAL COLD

Garantiert absolute TemperaturgleichmaBigkeit
in allen Regalen

Die Kihlluft wird zu den Seitenwdnden geleitet
und beeinflusst das Produkt nicht direkt

CUCTEMA TOTAL COLD

Ob6ecneunBaeT 06Lly0 OQHOPOAHOCTbL TEMMEPATYpPbI
Ha BCeX MOoJiKax

OxnaxzeHHbI BO34yX NOJAeTcs Ha GOKOBblE CTEHKU U
He OKa3blBaeT NpAMOro BO3}J,€VICTBVIF| Ha NpoayKT

O

QUICK OPENING

Das Kompensationsventil garantiert die optimale
Nutzung des Gefrierschranks und ermdglicht
ein schnelles Wiederdffnen der Tir

QUICK OPENING

KOMMEHCALMOHHBbIN KfarnaH rapaHTupyeT ngeanbHoe
MCMONb30BaHME MOPO3UIbHOW Kamepbl, MO3BONsAA
6bICTPO OTKPbIBaTb ABEPD
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EINZIGARTIG

DANK SEINER EIGENSCHAFTEN

YHUKAJIbHbIU
B CBOEM PO/E
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AlSI 304

Einteilige Struktur aus Edelstahl AISI 304
mit 75 mm Isolationsdicke:
Robustheit und Leistung

LlenbHasA cTpyKTypa 13 HepKaBetoLen
ctanu AlSI 304 ¢ n3onAUMOHHbBIM
CNoeM TOMNLWMHOM 75 MM: MPOYHOCTb 1
NPON3BOANTENBHOCTb

+43°C

Umgebun ystemperatur +43°C: Leistung

und Zuverldssigkeit auch unter extremen
Umgebungsbedingungen

Temnepatypa okpyatoLen cpefbl + 43°C:
HafeXXHOCTb aXKe B CaMblX SKCTPEMarbHbIX
YCIIOBUAX OKPYKatoLLen cpeabl

Elektronikkarte zur Signalisierung
der HACCP-Alarmstufen

DneKTPOHHaA MaTa C CUrHanusauuen
aBapuiiHbIx curHanos HACCP

A?a 4
Qa0 out

Verdampfer auBBerhalb des Fachs mit
Korrosionsschutzbehandlung: unbegrenzte
Lebensdauer und erhéhte Speicherkapazitdt

Mcnaputenb pacnonoeH cHapy»Ku
OTCeKa, C aHTUKOPPO3MIAHBIM MOKPbITAEM:
HeorpaHMYeHHbIN CPOK KCMTyaTaLmy 1
6orblue none3Horo obbema Ans XpaHeHns

Umkehrbare Tir mit automatischem
TirschlieBmechanismus fir Offnungen
unter 90°

[1Bepb C BO3MOXHOCTbIO U3MEHEeHNA
HanpasneHUA OTKPbITUA C CUCTEMON
ABTOMATMYECKOro 3aKpbITUA Npu
OTKPbITUN MeHbLLe, Yem Ha 90°

Ausstattung: 6 Edelstahlgitter,
LED-Licht und Schloss

Komnnekrayms: 6 PELIETOK 13
Hep>KaBelou.|e|7| CTanu, ceeTognogHoe
ocBelleHne N 3aMoK

Hochleistungsmotoreinheit
mit Thermostatventil: schnelle
Temperaturwiederherstellung

BbicOKOMPOM3BOANTENbHBIN ABUrATESNb C
TEPMOCTATUYECKUM KilanaHoM: 6bicTpoe
BOCCTaHOBJ/IEHWE TeMMepaTypbl

R29(

Kaltemittel mod. KAGL6HC: R290;
mod. KAGL6BR: R452A

OxnaxaatoLLasn KUaKocTb
moa. KAGL6HC: R290;
mopn. KAGL6BR: R452A

Innen mit abgerundeten Ecken,
Diamantboden und leicht abnehmbaren
Gestellen fir maximale Hygiene

BHYyTpeHHee NPOCTPaHCTBO BbIMOMIHEHO
C 3aKPYMIEHHBIMM YIamMu, 3epKasibHbIM
[OHOM U1 JIErKO CHIMAeMbIMU CTONKaMM L1
MaKCMManbHON TUTVeHbl



MAN KANN QUALITAT
SEHEN BERUHREN UND KOSTENI

KAYECTBO
MOMHO YBVLAETD; MOTPOTATD; MOMNMPOBOBATS!

M -a0°C
’“‘ﬂ HIGH PERFORMANCE
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HP:cric

Die Tiefkihlschranke der HP-Serie wurden entwickelt, um stets
die hochste Qualitat des Eises zu garantieren, mit der Frische
und Cremigkeit, die es zu einem einzigartigen und besonderen
Lebensmittel machen.

Nach der Cremephase wird das freie Wasser, das in dem
neu hergestellten Eis vorhanden ist, in Makrokristalle aus

Eis umgewandelt, die die Cremigkeit, den Geschmack

und das Volumen des Eises verlieren. Die Verwendung des
Schnellgefrierschranks ermaglicht die Bildung von sehr kleinen
Mikrokristallen, die die Eigenschaften des Eises erhalten.

lamMMma yCTPOWMCTB LWOKOBOW 3aMopo3KK cepun HP 6bina
CNPOeKTNPOBaHa ANA rapaHTUN BbICOKOTO KauyecTBa MOPOXKEHOTO, ero
CBEXECTMN 1 KPEMOBOW KOHCUCTEHLIMM, KOTOPbIE AeNatoT 3TOT NPOAYKT
YHVKaNbHbIM 1 HEMOBTOPVIMbIM.

Mocne ¢asbl cmellrBaHUA, CBOOOAHAA BOAA, COAEPKALLAACH

B CBEXKEMNPUroTOBIEHHOM MOPOXKEHOM, MPEBPALLAeTCA B
MaKpPOKPUVCTasbl NbAa, YTO BEAET K NoTepe KPEMOBOW KOHCUCTEHLMN,
BKyca 1 06bema MopokeHoro. Mpu ncnosnb3oBaHMM yCTPOCTBA
6bICTPOro 3aMOopPaAXKMBaHMA 06Pa3yOTCA NINLLb Mefbyaliluvie
MVKPOKPUWCTaIbl, He BAVAIOLME Ha KaUeCTBO MOPOXKEHOTO.

%
-18°C

zum Kern
B ceppuesunHe
, [ ]
5 min npoaykTa
Oberflachen-
temperatur von
-9°C bis -14°C
TemnepaTtypa
MOBEPXHOCTU o
MOPOXEHOro ot '42 C
9°Cpo-14°C Innenkammer
TemnepaTtypa

BHY TPV Kamepbl




DIE SICHERHEIT
DES ERGEBNISSES

YBEPEHHOCTDb
B PE3YJIBTATE
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AlSI 304

Einteilige Struktur aus Edelstahl AISI 304

LlenbHaa KOHCTPYKLMA 13 HepKaBeloLLein
ctanu AlSI 304

Schnelle Wartung: Abdeckung mit
Liftungsgeblase mit zur Offnung dienenden
Scharnieren fir die Reinigung
des Verdampfers

BbicTpoe 06cnyK1BaHYe: KpbllLKa Ha LapH1pax
C OXNAXKAAOLYYMMI BEHTUNATOPAMM, KOTOPYIO
MOHO OTKPbITb /18 OYUCTKMI UCTIApUTENS
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Bedienfeld mit elektronischer Platine mit Tasten
fir den schnellen Zugriff auf die wichtigsten
Bedienfunktionen und mit Verwaltung der
Sonde im Herzen des Produkis

[MaHenb ynpaBneHna ¢ 371eKTPOHHON MaaTon
C KnaBuLwamy 6bICTPOro AOCTYNa K OCHOBHbIM
GyHKLMAM MCMONb30BaHUA 1 C ypaBieHnem

AaTYNKOM B CAMOM W3AeNin

+32°C

Garantierte Zuverl@ssigkeit bis zu einer
Raumtemperatur von +32°C

HapexHocTb rapaHTmpyeTca fo
TemnepaTypbl OKpyKatowen cpepbl +32°C
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Absolute Flexibilitat: Das Modell HP102
wurde entwickelt, um sowohl die
Funktionen von Gefrierschrank als auch
von Konservierungsschrank zu verwalten.
Ausgestattet mit zwei halben Tiren

A6conioTHas yH1BepcanbHOCTb: moA. HP102
pa3paboTaHa AnA ynpasneHusa GyHKLMAMN
KaK MOPO3WIbHUKA, TaK M KaMepbl XpaHeHUs.
Ob6opypoBaHa AByMA MOJy-ABEPAMU

GleichmaBige Kihlung und nicht direkte
Luftzirkulation auf den Lebensmitteln

PaBHomepHoe oxnaxageHwe n umpkynaunaA
BO34yXa, HanpaBJ/IeHHaA He Ha NPOAYKTbI
nUTaHNA

@ 70'/90° :%:i

-9 °C
-18 °C
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R452K

Kihlmittel R452A

XnapareHT R452A
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Automatischer Ubergang
zur Lagerphase nach dem
Schnellgefrierzyklus

ABTOMaTUYECKMIN Nepexof K dpase
XpaHeHs nocsie urKa 6bicTpon
3aMOpPO3KH

Maximale Hygiene: Innenkammer mit
abgerundeten Ecken, Diamantboden,
Waschéffnung und leicht abnehmbaren
Gestellen

MakcrmanbHasa rurneHa: BHYTPEHHAA Kamepa
C 3aKpyrneHHbIMW yriamu, d)OpMOBaHHOE
OHO, OTBEPCTINE OJ1A MPOMbIBKU U JTIETKO
CHUMaOLLMeCA CTONKIM



TECHNISCHE INFORMATIONEN

100%

Made in ltaly
TEXHUYECKWNE XAPAKTEPUCTUKHA — —
GEFRlERSCHRANKE - MOPO3WJIbHbIE KAMEPDI
* D
g
KAGLSHC D mit Warmgas 1100
75x90x204 r°p””|"'r rasom 24712 ( - el 6
KAGL6BR N/A Elektro 70 / 1200%*
SNeKTpnyeckmnmn
— | —_ — o
IS e |EEOEL € £ @ © @
w1 w7 Too| 36x16,5%12 h 0] 36x25x12 h o 36x25x8 h O 220x25 cm
8] 8] 8] 8] 8] 8] 8] 8] 8]
SCHNELLFROSTER - CKOPOMOPO3WIbHbIE AMMAPATbI
. 9/-18
HPserle @ 70’/901
HP51TM 1600 2
7HP51MW 74,5x70x90 15 kg L 400 400 (60x40 cm) 2
HP1OTL BO3[yXOM 4
HPIOTW 80x83x185 27 kg 4000 (60x40 cm) 4
mit Warmgas 8
HP102 82x103,6x224,5 35 kg ropa 1o 5100 (60x40 cm| 8
mod. HP51... mod. HP101.... mod. HP102
. . H L]
s s = HE[:EE| 1D DD 0 e
R Y e T [ | - - £ ] £
| OOm| X | ey Lnu — UL;
i | | 36x16,5x12 h  36x25x12 h — . o 36x16,5x12 h —+ 36x25x12 h

...R: vorbereitet fir entfernte Motoreinheit. Kihlmittel R452A - ¢ nogroToskoit Ana aucTaHUMOHHOTO 6n10Ka ABUraTens. XnaaareHT R452A © * Ecodesign (2015/1095) - Energy
Labelling (2015/1094) ® N/A: nicht anwendbar - N/A ne npumensetca  ** = Stromaufnahme bein Abtauen - Motpe6nenne npu otraiike
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REFRIGERATION UNIT

Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - ltaly

Tel. +39 0736 22601

Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Societd soggetta a direzione e coordinamento

di Marmon Retail Technologies Company

41012 Carpi (MO) - ltaly - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411

www.angelopo.com

www.apwvd.it (02/24) 7Y91025

M3roToBuTeNb OCTaBNAET 3a cOboW npaso 6e3 npeaBapuTenbHOro npeaynpexaeHna BHOCUTb B U3[enune TeXxHn4Yeckme n pmsaﬁHepCKme NU3MeHeHunA

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, das Produkt und das Design ohne Vorankiindigung technisch zu éndern

TRR Marmon Foodservice

MARMON

BB W Technologies

A Berkshire Hathaway Company



