
NEX-TO
PLUS



RAUM FÜR FRISCHE
СВОБОДУ СВЕЖЕСТИ!



PLUSNEX-TO

Die Nex-To-Plus Kühlschränke wurden für eine hohe 
Lagerkühlungsqualität bei maximaler Energieeffizienz konzipiert.

Frische und Qualität der Lebensmittel sind garantiert - dank der besten 
Kühltechnologie, die eine einheitliche Temperatur und Feuchtigkeit für 
länger frische Speisen gewährleistet. 

Das Design ist bis ins kleinste Detail durchdacht, für eine perfekte 
Hygiene in kurzer Zeit und eine extreme Vielseitigkeit bei der Nutzung. 

Zudem ermöglichen die umweltfreundlichen Kältemittel und die hohen 
Energieeffizienzklassen Einsparungen beim Energieverbrauch und 
sorgen für stets nachhaltige Leistungen.

Холодильные шкафы Nex-To Plus спроектированы для гарантии 
высокого качества хранения при наивысшей энергетической 
эффективности.

Свежесть и безопасность каждого продукта гарантируется наилучшей 
холодильной технологией, которая обеспечивает равномерность 
температуры и влажности для более длительного сохранения свежести. 

Дизайн продуман в мельчайших деталях для обеспечения безупречной 
гигиены в кратчайшие сроки и для чрезвычайной практичности 
использования. 

Кроме того, экологические хладагенты и высокие энергетические 
классы позволяют снизить потребление и всегда гарантируют 
характеристики экологической устойчивости.

DIE KONSERVIERUNGSQUALITÄT:  
DAS HERZ JEDER PROFESSIONELLEN 
KÜCHE!

КАЧЕСТВЕННОЕ ХРАНЕНИЕ - 
ЭТО ОСНОВА ОСНОВ ЛЮБОЙ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ КУХНИ!



PLUSNEX-TO

Kältemittel R600a und R290: Sie reduzieren 
die Umweltbelastung und gewährleisten eine 

umweltfreundliche Kühlung

Хладагенты R600a и R290 снижают воздействие 
на окружающую среду, делая охлаждение 

безвредным для природы

Energielabel Weist einen niedrigen 
Energieverbrauch aus, für eine effiziente 

Kostenkontrolle. 
VON ANERKANNTEN LABORS ZERTIFIZIERT!

Энергетическая маркировка 
- выражение низкого потребления для 
эффективного управления затратами. 

СЕРТИФИЦИРОВАНА АККРЕДИТОВАННЫМИ 
ЛАБОРАТОРИЯМИ!

NACHHALTIGE 
LAGERKÜHLUNG
ОСОЗНАННОЕ 

ХРАНЕНИЕ



nr.3 NE70  + nr.2 NE70B 

-2/+8°C

MOD.

NE70
-290€

A B C D E F G

€ 81 € 113 € 161 € 242 € 274 € 306 € 371

-651€
-24/-15°C

MOD.

NE70B
A B C D E F G

€ 220 € 309 € 441 € 661 € 749 € 837 € 960

ENERGIEETIKETT
ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЭТИКЕТКА

DIE VORTEILE ERHÖHEN DIE EINSPARUNGEN IN DER KÜCHE •
ПРЕИМУЩЕСТВА ПОВЫШАЮТ ЭКОНОМИЮ НА КУХНЕ

*Ökodesign-Verordnung (EU) (2015/1094) und Energieverbrauchskennzeichnungs-Verordnung (EU) (2015/1095) - Vergleich Kühlschrank XE70 mit gleichwertigen 
Geräten -Stromkosten 0,2375 €/kWh (Schätzung am 1.04.2023, Quelle: ARERA) und durchschnittliches Nettovolumen 455 l • Регламенты ЕС “Экодизайн” (2015/1094) и 
“Энергетическая маркировка” (2015/1095). В сравнении ХЕ70 с эквивалентными холодильниками. Стоимость электроэнергии 0,2375 €/кВтч (расчет на 1/04/2023, источник 
ARERA), средний чистый объем 455 л

-2172€
S A V I N G

Jahr/год*

JE HÖHER DIE KLASSE, DESTO HÖHER DIE EINSPARUNG • ЭКОНОМИЯ ПОВЫШАЕТСЯ С БОЛЕЕ ВЫСОКИМИ 
КЛАССАМИ

Video ansehen
Смотреть видео



PLUSNEX-TO

mod. NE150…

139 CM 80 CM 68.4 CM

mod. NE70…

NE… -2/+8°C
NE…B -24/-15°C

Gepresste Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301, für 
die Aufnahme von Backrosten und/oder Backblechen GN 
2/1; einfache und schnelle Reinigung. Die 20 gepressten 
Positionen und der Rost auf hinten sorgen für eine 
einfache, mühelose Raumaufteilung

Внутренние боковины отштампованы из 
нержавеющей стали AISI 304 для размещения 
решеток и/или противней GN 2/1, упрощая и ускоряя 
операции чистки. 20 отштампованных направляющих 
и дополнительная решетка на дне позволяют 
использовать внутреннее пространство без каких-
либо затруднений

Durchdachte Außenabmessungen für die 
optimale Ausnutzung des Raumes. Durchdachte 
Innenabmessungen für eine größere Lagerkapazität

Наружные размеры продуманы для оптимизации 
пространства на кухне. Внутренние размеры 
проработаны для увеличения вместимости



ZUVERLÄSSIGKEIT UND DAUERHAFTE 
LEISTUNGSFÄHIGKEIT 
НАДЕЖНОСТЬ И СОХРАНЕНИЕ ХАРАКТЕРИСТИК 
С ТЕЧЕНИЕМ ВРЕМЕНИ

Ausklappbare Bedienblende für eine 
einfache und schnelle Wartung

Панель управления на петлях упростит 
и ускорит обслуживание

AirDynamic Ventilator: einheitliche 
Temperatur auch bei voller Ausnutzung; 

Konservierungsqualität und geringer 
Energieverbrauch

Конвейер AirDynamic: равномерная 
температура даже при полной 

нагрузке; сохранение качества и низкое 
энергопотребление

Innen- und Außenkonstruktion vollständig 
aus C.N.S. nach DIN 1.4301: 

maximale Stärke

Внутренняя и наружная конструкции 
полностью выполнены из нержавеющей 

стали AISI 304, что придает им 
наивысшую прочность

Garantierte Leistungen und 
Zuverlässigkeit bei einer Raumtemperatur 

von bis zu +40°C, Klimaklasse 5

Высокие характеристики и надежность 
гарантированы вплоть до температуры 

окружающей среды +40°C в 
климатическом классе 5

Externer Motor mit korrosionsgeschütztem 
Verdampfer: unbegrenzte Lebensdauer, 

einfachste Wartung und mehr Lagerkapazität

Выносной холодильный агрегат с испарителем 
обеспечивает более высокую вместимость и 
имеет антикоррозийную обработку, которая 
гарантирует неограниченную долговечность, 

а также простоту обслуживания

Bedienfeld mit digitalem Thermometer/
Thermostat mit RS485-Schnittstelle. Mod. ...LI 
zur Fernsteuerung der Geräte serienmäßig mit 

dem Portal APO.LINK verbindbar

Панель управления оборудована цифровым 
термометром-термостатом с портом связи 

RS485. Мод. …LI имеют серийную возможность 
подключения к порталу APO.LINK

Dreikammer-Dichtung: Beste Isolierung, 
maximale Lebensdauer

Трехкамерные уплотнения лучше 
изолируют и являются более 

долговечными

Tür mit Innentür: maximale 
Wärmedämmung

Дверь с накладной тыльной 
панелью обеспечивает наивысшую 

теплоизоляцию

Ausstattung: 3 Roste GN 2/1 (60 kg) + 
1 Rost pro Fach, LED-Leuchten und 

Schloss

Комплектация: 3 решетки GN 2/1 
(60 кг) + 1 решетка на каждый отсек, 
Светодиодное освещение и замок



REFRIGERATION UNIT
Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - Italy
Tel. +39 0736 22601
Fax +39 0736 226065
marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS
ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Società soggetta a direzione e coordinamento
di Marmon Retail Technologies Company
41012 Carpi (MO) - Italy - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411
www.angelopo.com
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